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Objectif de I'atelier

Caractériser les différentes projets de transformation en lle-
de-France

Etre en mesure d’identifier les freins et facteurs clefs de succes
des projets de transformation

Mettre en cohérence ces projets avec les dispositifs
d’accompagnement existants et les stratégies alimentaires de
territoires

Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT



Le programme de la demi-journée

Tour de table des territoires > actualisation des projets et besoins

Retours d’expériences sur des projets de transformation et enseignements
Antoine JAN (Blezat Consulting)

Lien avec les politiques alimentaires territoriales
* Rappel sur les PAT et politiques alimentaires — Antoine JAN
Les dispositifs de soutien aux projets de transformation — CERVIA, CRIF

Retour sur le plan régional d’alimentation - CRIF

17h00 = Fin de I'atelier

(ay
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14h00 — Retour sur les outils de transformation en ile de France — Thomas LEFEBVRE
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lle-de-France

Calendrier des ateliers

2012 . 202°

Thématique 1 : Animation et gouvernance des territoires
Accompagner les territoires et apporter une vision d’ensemble des territoires

Thématique 2 : Relocalisation de I'alimentation
Favoriser les échanges régionaux et renforcer I'accompagnement des porteurs de projet

1O .

Atelier 2 . e
Atelier 4 . Q .
== | Transformation allmen'falre Restauration collective et & ) &
=S { facteurs.clefs de succes et approvisionnement local Atelier 5
— interaction avec les PAT . . G - .
Atelier 1 . Atelier 3 i Outils d’animation et
. . Gouvernance territoriale et | émergence de projets
Auto-évaluation = P oy ix : : Journée de conclusion
COPIL — 18 décembre : ingénierie financiére ; innovants € e
. i : | ! et validation du plan
Plan d’action : i ! ! ! .
Réunion de dé ! | | : ! - d’action 2020 /
éunion de démarrage = i ' Séminaire RR
enoverbre - t - -~/ :

1 - |
W 0018|2019 =

Déc. Jan. Fév. Mars | Avr. \YEY Juin Juil. Ao(t Sept. Oct.

Mise en place de I'animation courante Animation courante

Lancement des ateliers thématiques

Lancement des ateliers
thématiques élargies

6.4
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La transformation alimentaire en lle-de-
France




e Rura Comportements alimentaires :
quelles tendances et quelles opportunités ¢

2012 - 202°

® Des tendances a I’horizon 2025

» Vieillissement de la population
» Augmentation de la taille de la population a I'échelle de la France.
» Plus de personnes en ville et des ménages seule en plus grande proportion (34% en 2012, 44% en 2025)

® Des conséquences sur les comportements alimentaires
» 16 tendances de consommation identifiées Top chef or not top chef ?

ALIMENTATION, SANTE, BIEN-
ETRE PRET A MANGER

ALIMENTATION
DURABLE

MOINS DE GASPILLAGE
RECHERCHE DE NATURALITE .

N‘W‘T. )\"- "/ )\

Nouvelles pratiques d'achat
et de consommation...

DIGITAL ET CONSOMMATEUR NOUVELLES
ALIMENTATION STRATEGE OCCASIONS DE
PR CONSOMMATION

Chdngemenf NOSTALGIE ET
” R AUTHENTICITE
deregime....

BAISSE DE LA CONSOMMATION DE
PROTEINES ANIMALES

N

ALIMENTATIONS
PARTICULIERES ET NOUVELLES
EXPERIENCES LIEES A LA

MONDIALISATION

COMMUNAUTES

bod,
D’aprés I'étude Les comportements alimentaires et tendances de consommation : panorama

https://agriculture.gouv.fr/un-outil-pour-comprendre-les-comportements-alimentaires-de-2025
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Comportements alimentaires :

.%.
() ()
Valeurs culturelles

Recherche de valeurs
identitaires dans une société
trés individualiste

®
3

Santé

Sensibilité accrue aux
impacts de I'alimentation sur
la santé

o

Valeurs culturelles

Sensibilité croissante a la protection de I'environnement
Inquiétude de I'épuisement des ressources
Recherche de lien social

quelles tendances et quelles opportunités ¢

Modes de vie

Mode de vie urbain, perte de
repéres, besoin de
rassurance individuel et
collectif

Environnement

Rejet du mode de production
issu de I'agriculture intensive

Economie

Crise et contraintes budgétaires
Défense de I'échelon local

Refus d'un monde industrialisé et standardisé

\

72%

des Francgais pensent que
les entreprises et les
marques ne font pas
assez preuve
d’authenticité.

(source : LSA, 2015)

A 80%

Fy des consommateurs se

déclaraient intéressés par

la recherche de naturalité
dans le domaine

fhie o

Mode de vie urbain

alimentaire.
Eloignement du monde agricole et (TNS, 2012)
recherche de produits plus naturels
Méconnaissance de la filiere
alimentaire et des modes de 219,

production

i
EEEE
Urbanisation

Eloignement des
consommateurs du
monde rural

des Frangais privilégient lors
de leurs achats alimentaires le
fait que le produit soit fabriqué
a proximité du lieu d’achat en
2015, alors gu’ils n’étaient que
14% en 2009

(CREDOC, enquétes
4 Tendances de Consommation
2015 et 2009)

Proximité

D’aprés I'étude Les comportements alimentaires et tendances de consommation : panorama

https://agriculture.gouv.fr/un-outil-pour-comprendre-les-comportements-alimentaires-de-2025

DLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT

——consulting


https://agriculture.gouv.fr/un-outil-pour-comprendre-les-comportements-alimentaires-de-2025

RéseauRural Comportements alimentaires :

lle-de-France

2012 - 202°

quelles tendances et quelles opportunités ¢

@ SANTE, BIEN-ETRE, NATURE... : Aliment « Sans », Aliments Santé
® CHANGEMENT DE REGIME.... : Flexitarisme, Veganisme

® DE NOUVELLES PRATIQUES D'ACHAT ET DE CONSOMMATION...
Digitalisation, nomadisme qui entraine des évolutions dans les modes de
distribution, prét a manger en augmentation

® UN CONSOMMATEUR EN QUETE DE SENS : Alimentation durable/
équitable, de proximité, transparence, Nostalgie

Dépenses alimentaires francaises (en millions d’euros 2005) selon le degré de services
associés aux aliments [d'aprés données Insee 2014]

200000 o

150 000 - M Restauration
Boissons
B Préts a manger

B Plats préparés

125

120

115

110
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100

-

f(*: | 58% des établissements qui

AGRICULTURE

°°°°°°°°°° proposent une offre bio en 2016
@ Des achats des
établissements au
total en RHD Collective

Des achats des
@ établissements au total

en RHD Commerciale

Evolution des quantités de viande achetées par les

ménages (achats déclarés, FranceAgriMer d'apres
Kantar World Panel, 2016, base 100 en 2008)

———\/iande de boeuf fraiche —Cheval
Viande de veau fraiche Poulet
——\/iande ovine fraiche Lapin

——Viande de porc frais

100000 7 WA cuisiner 95 -
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?S\Résejfgfl Le bassin de consommation

d'lle de France

® 11,2 M de personnes a nourrir chaque jour

Absences :
vacances...

Dont : 2 155 316 Eléves colleges, lycées, écoles, universités (sources : Académies)

de personnes a
nourrir chaque
jour,

dont 95%
d’habitants

Un temps de trajet quotidien qui augmente : 92 min (tous déplacements confondus)

IDF - Restauration collective - Repasannuels produits 660 millions

® Restauration collective

600000001"
660 M de repas annuel en 50 000 000
restauration collective, ce qui 40000 000-
représente 8% des besoins 30 000 0004
alimentaires de la Région. 20000 0004

10 000 0004

® Défense - Pénitentiaire 2™

W Créches - Loisirs pom]

J 01 Médico-Social

v
Entreprises /
Administration fers) 28%

= Enseignement sz |
(.’ — ,
BLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire GigihRue B¢ Weifbre 96 P8is 9ire eHoBsiRS1lsH Scblale en lle-de-France — DRIAAF 2018 10
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Restaurants collectifs

2012 - 202°

SIRENE, Géoclip, traitement Réseau Rural
Effectifs de salariés des restaurants collectifs par commune hors Paris : en

gestion, sous.contrat, écoles, entreprises, cuisines centrales 56.29

F YT I ‘ % ™ T

Jise-Pays

{

cooperalior

de la résery
»

Cuisine centrale

[Réflexion] Sud ETAMPOIS (91) : Association des communautés de communes
Entre Juine et Renarde, le Dourdonnais, le Hurepoix, pour la confection de plat
pour la restauration collective scolaire et senior. Le projet associerait la
coopérative Tle-de-France Sud.

[Réflexion] Implantation d’une cuisine centrale Pays de Fontainebleau

"~ CC Pays de Biére

~ CCdu Val d'Essonne (Ccve)

Nombre de
EPCI restaurants
collectifs
CC du Plateau de Lommoye (Ccpl) 1
CA Etampois Sud Essonne 4
CC les Portes Briardes Entre Villes et Foréts 2
CC Pays de Nemours 1
CC Gatinais Val de Loing 1
CC les Terres du Gatinais 1
CC de la Haute Vallee de Chevreuse 5
CC Gally Mauldre 1
CC Pays de Coulommiers 1
CC Vexin Centre 1
CC du Provinois 4
CC Bassée-Montois 1
Métropole du Grand Paris 954
CA Roissy Pays de France 33
CA Communauté Paris-Saclay 59
CA Plaine Vallée 8
CA Coeur d'Essonne Agglomération 16
CA Paris - Vallée de la Marne 16
CA Val d'Yerres Val de Seine 4
CA Val Parisis 15
CA Saint Germain Boucles de Seine 33
CA Saint Quentin en Yvelines 55
CA Grand Paris Sud Seine Essonne Sénart 29
CU Grand Paris Seine et Oise 34
CC Moret Seine et Loing 1

CA Melun Val de Seine

CC Deux Fleuves

CC du Pays de Fontainebleau
CA Val d'Europe Agglomération
CC Pays Crégois

CC Brie Boisée

CC Val Bréon

CA Marne et Gondoire

CA Pays de Meaux

CC I'Orée de la Brie

CC des Gués de I'Yerres

CC Brie Nangissienne

CC des Portes de I'lle de France (Ccpif)
CC du Pays Houdanais (C.C.P.H.)

CA Versailles Grand Parc (C.A.V.G.P.)
CA Rambouillet Territoires

CC Coeur d'Yvelines

CC du Pays de Limours (Ccpl)

CC des 2 Vallées

BN

CC Entre Juine et Renarde (Ccejr)

CC le Dourdannais en Hurepoix (Ccdh)

CA de Cergy-Pontoise

CC de la Vallée de I'Oise et des Trois Foréts

CC Carnelle - Pays de France

CC du Haut Val d'Oise ] ]
CC du Vexin-Val de Seine

~
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Effectifs de salariés des restaurants collectifs par commune hors Paris : en
gestion, sous contrat, écoles, entreprises, cuisines centrales 56.29
\régiopal

régional

EPCI

CC du Plateau de Lommoye (Ccpl)

CA Etampois Sud Essonne

CC les Portes Briardes Entre Villes et Foréts
CC Pays de Nemours

CC Gatinais Val de Loing

CC les Terres du Gatinais

CC de la Haute Vallee de Chevreuse

CC Gally Mauldre

CC Pays de Coulommiers

CC Vexin Centre

CC du Provinois

CC Bassée-Montois

Métropole du Grand Paris

CA Roissy Pays de France

CA Communauté Paris-Saclay

CA Plaine Vallée

CA Coeur d'Essonne Agglomération
CA Paris - Vallée de la Marne

CA Val d'Yerres Val de Seine

CA Val Parisis

CA Saint Germain Boucles de Seine
CA Saint Quentin en Yvelines

CA Grand Paris Sud Seine Essonne Sénart

~ CU Grand Paris Seine et Oise

e Bhoin

-

acteurs clefs des§ccés et inter@ction

NPAT

SIRENE, Géoclip, traite en ésepﬁu?#?l}af framsterqation _O_'

CC Moret Seine et Loing
CA Melun Val de Seine
CC Deux Fleuves
CC du Pays de Fontainebleau
CA Val d'Europe Agglomération
CC Pays Crégois
CC Brie Boisée
CC Val Bréon
CC Pays de Biere
CA Marne et Gondoire
CA Pays de Meaux
CC I'Orée de la Brie
CC des Gués de I'Yerres
CC Brie Nangissienne
CC des Portes de I'lle de France (Ccpif)
CC du Pays Houdanais (C.C.P.H.)
CA Versailles Grand Parc (C.A.V.G.P.)
CA Rambouillet Territoires
CC Coeur d'Yvelines
CC du Pays de Limours (Ccpl)
. CCdes 2 Vallées
CC du Val d'Essonne (Ccve)
CC Entre Juine et Renarde (Ccejr)
CC le Dourdannais en Hurepoix (Ccdh)
CA de Cergy-Pontoise
CC de la Vallée de I'Oise et des Trois Foréts
CC Carnelle - Pays de France
CC du Haut Val d'Oise
CC du Vexin-Val de Seine
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Les etablissements de transformation
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Etablissements en

Salariés en lle-de-

Familles Secteurs ile-de-France France
Nombre Nombre
Viandes 241 4180
Lait 142 3730
Boissons 136 3390
1AA = — =
Boulangerie et patisserie 105 5020
industrielles, pates alimentaires
Autres 499 8 650
Transformateurs a la Ferme 228 0
TOTAL Transformateurs IAA 1 351 24 970
Restauration collective * 8 000 35 000'
Traiteurs 868 7 650
Artisanat ** 4 550 25 200
Total champ élargi de la 14769 92 820
Transformation

* Restauration collective - incluant administrations/entreprises, scol
EPAHD

" estimation au prorata du nombre d'entités

aire, loisirs et enseignement supérieur, hopitaux et cliniques,

** Artisanat : boulangerie-pafisserie, cuisson des produits de boulangeries, charcuterie et crémiers-fromagers (chifres 2012)

Dénombrement des établissements et des emplois dans la
sphére agroalimentaire en fle-de-France INSEE 2012,
Traitements : DRIAAF 2017

Diagnostic régionale de l'offre alimentaire, Mise a jour 2018, DRIAAF

O]

1351 établissements
transformateurs

» dont 228 (17%) exploitations
agricoles

® Positionnement sur des IAA a
forte valeur ajoutée

® Importance de la logistique et
des colits de transport en IDF

Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 13



RéseauRyral
@ Divers outils de transformation

® Des outils industriels de grands groupes, dont la chalandise d’approvisionnement est
souvent supra régionale = lien local a priori réduit, hormis pour des cultures
régionales spécifiques (moulins, unité de déshydratation, ...)

® Outil territorial « semi-industriel » ou ESS, aidés par des fonds publics a
I'investissement = lien local fort via une gouvernance impliquant les producteurs,
favorisant un approvisionnement de proximité (agrément AB) : légumeries,
conserveries, ateliers de découpe viande

® Outil de transformation fermiére =» Outil individuel a I’échelle d’une exploitation,
porté par les circuits de vente de la ferme : tuerie / transfo de volailles, atelier de
découpe viande bovine/porcine, conserveries, lavage/tri PDT, triage lentilles, meunerie

® Entreprises type « start up’ » = filieres émergentes ou produits « Haut de Gamme »
Mémé Georgette, Les deux gourmands...

® Maeétiers de bouche = Traiteurs, restaurations. C'est une demande atomisée mais de
(.’ plus en plus en demande d’approvisionnement local.

BLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 14
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Les établissements de transformation

incipaux établissements-agto-alimentaires de 1% transformation et otcupation du sol par 'agriculture
PG 2017

GAINI’ OUIS SUCRE

o!OULIN HOCHE

S DE VERDELOT _ BOURGEOIS FRERES
Pas d'information ”
BIé tendre ),
I Mais grain et ensilage " DE LA BRIE - STS
Orge
Autres céréales
Colza IAA de premiére transformation (DRIAAF)
Tournesol

o O ABATTOIRS_ANIMAUX BOUCHERIE
Autres oléagineux

B Frotéagineus @  AUTRES_HERBES AROMATIQUES
B Plantes a fibres @  CONSERVERIE_LEGUMES
El Semences B
@  FABRICANTS_ALIMENTS_BETAIL
Gel (surfaces gelées sans culture)
0 Gel industriel @ FROMAGERIE
Autres Gels ® LAITERIE
B Riz
. : - L ] LEGUMERIE
Légumineuses & grains
0 Fourrage @  MALTERIE
Estives, landes ® MOULIN
Frairies permanentes
Prairies temporaires ® SEMOULERIE
B \ergers @® SUCRERIE
B, Vignes @ TEILLAGE LIN
B Fruits 3 coque
B Olviers PN e ©  TRITURATION_AUTRES
B Autres cultures CRISTAL UNION, @  TRITURATION COLZA
L4gumes, fleurs @F MOULINIEUF ® UNITE DESHY_DRATA'I'ION FOURRAGES
B Camne & sucre AGRALYS THOREA XALIMENT (FROMAGERIE DE COURTENAY - N
B Aboriculture Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs d&%Succes et interactjon avec les PAT [ ] Pares naturels régionaux 15
B Divers ! 0 A)( (\/\‘
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Les etablissements de transformation

2014 - 202°

Principaux établissements agro-alimentaires de 1¢¢ transformation, source : DRIAAF

gl "“;,—;‘ :  [ "‘; /{/; o 4 <\\‘ SO r’ : 5 ‘i’//' \‘—\J e —\\ﬂ
\ g .
Légumeries L—jphuvigeesicne el Conserveries

1

« Coopérative bio d'fle-de-France - ILINAUGUSTE L
SENART

* CUMA Bio Val de Seine - ferme bio
Tle-de-France

* [Réflexion] Jardin de Courances,
Milly-la-Forét (77) — Production
maraicheére au sein du domaine de
Courances. Projet : nourrir Paris.

* Bonduelle

Charles DERUNGS, Saint Ouen I'Aumone,

Val d’Oise

* Conserverie Coopérative dans les fermes
de Marcoussis, créé dans les années 2000

* Conserverie de Lanieres, la Ferté Gaucher
{7,

* Maisoncelles-en-Brie (77),

* Aubervilliers (93),

» Cerny—M2C? (91),

* Paray-Vieille-Poste (91),

Chevilly la rue (Rungis, 91)

[Réflexion] Achéres, conserverie

N [
N

\ = ,.\
| FROMAGERIE LINCET STJULIEN,
| (620 V11

\

S OMAGERIE ROUZAIRE
~ (HAITERIE DU PRE-FORE
TS

: ns\‘smos MOULINS DE PA}

P

Ateliers de découpe,

A L * [Etude] Pomme Versailles :
abatt0|rs BAS VIGNONS . https://www.plainedeversailles.fr/Upload/modules/media_manager/etu
wls des/170911 JuliaMaffre M2POMAR rapport de stage.pdf

N

S
\ " -SOUFFLET
E

* SCIC Valor Viande - Gazéran (78)
* Abattoirs

* Houdamr......lq..........coccersist
e “x\m\ > Plateforme 77
o Ezanville.......iivuvveieeiieennns ,y\_;,%l‘;,?nﬁ‘,_ . ) i
. MESux 4y a0 ¢ En 2018 a eu lieu une étude de conception
: JOSSign; .................................. N Y businkss bian, logistique Danlaterarmie
................................. héberzerddeselvitEs e dotoue
~ (volaille), laiterie (formage blanc, yaourt),
7N = e légumerie, pour 15 millions de repas par
" E==7> an (colleges de département, et lycées du

nere '_ eé-rarine rain Atelier2 - TronstarmcHion olimentoire:&q@qprs clefs de succes et interocﬂ%gxg& 3

BLES AN, sl Soeere ol =oe

93 et 94).
Aire de chalandise : Seine et Marne


https://www.plainedeversailles.fr/upload/modules/media_manager/etudes/170911_JuliaMaffre_M2POMAR_rapport_de_stage.pdf

Conserveries

® Conserverie Coopérative dans les fermes de Marcoussis, créé dans les années 2000

— Type d’outil : Conserverie fruits et Ilégumes (création en 2014)

— Portage : coopérative membre du réseau de Cocagne

— Soutien : Essonne Active, Région IDF (362 000€ dont 60 000€ pour la conserverie), FEADER, AEV,
CERVIA, Municipalité de Marcoussis...

— Débouchés : AMAP, Epicerie, vente directe

— Approvisionnement depuis le jardin d’insertion, cultivé en agriculture biologique

— Chantier d'insertion professionnel par le maraichage biologique et la transformation alimentaire
(Conserverie Coopérative de Marcoussis) (jardin de cocagne)

® Charles DERUNGS, Saint Ouen I'Aumone, Val d’Oise

— Type d’outil : Conserverie, fruits et légumes

— Portage : Entreprise privées familiale, existe depuis 1932

— Approvisionnement de producteurs principalement franciliens
— Débouchés : Prestation pour les professionnels et particuliers

® Autres structures : Conserverie de Lanieres, la Ferté Gaucher (77), Maisoncelles-en-
Brie (77) , Aubervilliers (93), Cerny — M2C? (91), Paray-Vieille-Poste (91), Chevilly la rue

A (Rungis, 91)

BLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 17
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http://www.trianglevert.org/spip.php?article555

8 , . , . . N
%R‘“‘\ Légumerie : Coopérative bio d'lle-de-France,
To7a 200 Combs-la-ville (Sénart, 77)

Les acteurs partenaires et le Montage financier
portage juridique
Soutien a I'animation : Région
’ Initialement en association, Soutien a 'investissement :
Fe'mes puis passage en SCIC * Agence de I'eau Seine Normandie
dl“e de Coopérative Bio Tle de *  Emprunt bancaire

France de 36 sociétaires : 30

F'a“ce producteurs, département,
agences, GAB... Volume d’affaire Contact
Activités - prévisionnel
légumerie :  égouttage, Etapes de mise en ceuvre | e e
épluchage, ensachage de L s — 1300m2 d'outil pour 700 Directrice de la coopérative
légumes longs, légumes Creation d-e la coopeérative t/an de pomme de terre, bio d'lle-de-France
ronds et [égumes secs. en 2014 puis : 300 t/an de carottes et 07 865189 17
* Analyse de la demande légumes secs, légumes n.zanato@ coopbioidf.fr
Approvisionnement —auprés | | Analyse du programme, longs et légumes ronds
des 30 producteurs Process )
socidtaires * Recherche de terrain
* Calibrer
Débouchés : restauration Fevrier 2013 : Travaux )
Octobre 2019 :  Outil

collective (90% restauration
scolaire), a destination des
cuisines centrales

&y
BLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 18

——consulting

opérationnel




RéseauRyral

lle-de-France

2014 -

Légumerie : CUMA Bio Val de Seine,
(Flins, 78)

* Un investissement réduit
maitrisé, aidé a 50%

* Localisation sur une
exploitation

* Réserver aux adhérents de la
CUMA

* Seuil de rentabilité : 200 t

BLEZAT

——consulting

Les acteurs partenaires :

Porteurs :

CUMA Bio Val-de-Seine

-Fermes bio d’lle-de-France (25 producteurs)

- Et quatre agriculteurs bio (céréalier et légumier ; 2
polyculteurs-éleveurs, maraichers,

Fournisseurs locaux initiaux :

Légume plein champs

| Activité :

La Cuma permet a ses adhérents (adhérents directs ou
membres de FBI) d’utiliser la légumerie moyennant
rémunération, puis de récupérer les produits
transformés pour les commercialiser

Cet atelier permet de réaliser :

des légumes bruts triés, calibrés, brossés et
conditionnés ; ainsi que des légumes dits de 4éme
gamme : préparation de légumes frais (épluchage,
lavage, éboutage, conditionnement

Transformation/conditionnement de Carotte, choux
blancs et verts (produits a Cergy, 95), betteraves
(produites a Dourdan, 91) et choux rouges (produits a
Chatenoy, 77)

Lancement de l'activité via ELIOR
(35 tonnes de carottes)

Volume d’affaire prévisionnel :
Capacité de 250 tonnes bruts soit 200 tonnes de
produits finis ou 15 ha plein champs —

‘ Emplois : 6 UTH

Etapes de mise en oeuvre
* Acquisition du foncier par I'’AEV en 2010
* Inauguration de la légumerie en février 2012

Montage financier

Etude de faisabilité :

61000€

Financement : DRIAAF 30 500 €, Vivrao 30
500€)

Investissement: 206 400 €

Plan de financement de I’investissement :
CUMA Bio Val-de-Seine : 109 305 €
Subvention de 50 % :

AESN (agence eau) : 50 000 €
CRIF:37676 €

LEADER : 9419 €

Equipement légumerie : 35 300€
Financements:

CUMA Bio Val-de-Seine : 19400 €,
CRIF = PRIMHEUR : 9300 €
LEADER : 6 540€

Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT

Caractéristique technique :

Localisation sur la Ferme de la Haye :
145 ha

Une partie des hangars de la ferme de
la Haye est mise a disposition pour
I'installation des modules assurant le
triage, le calibrage, le lavage,
I'épluchage et I'emballage des légumes

Portage juridique

Coopérative : CUMA

Seuls les producteurs ayant des parts
dans la cuma ou adhérant a Fermes Bio
Ile-de-France peuvent utiliser la
légumerie
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Abattoirs

® Jossigny (77)

® Houdan - ETABLISSEMENTS GUY
HARANG (78)

Houdan (@

® Ezanville - AMINECOV(95)
® Meaux - AMINECOV (77)

® Abattoirs dérogataires
temporaire — Halal, pour 'Aid

® De nombreux abattoirs Volaille,

notamment des ateliers
individuels

Liste compléte des établissements en ANNEXE

Carte des structures d’abattage (Le Télégramme)

Ezanville

® Jossigny

@ BOUCHERIE(ABATTOIR DENONCE PAR L214)

@ BOUCHERIE(BOVINS, OVINS, CAPRINS, PORCINS, EQUINS)
@ GIBIER

© VOLAILLE

https://www.letelegramme.fr/dataspot/abattoirs-la-carte-de-france-des-structures-agreees-30-03-2016-11013149.php
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Atelier de découpe : SCIC Valor Viande - Gazéran (78)

Le Parisien

Activités

L'atelier de transformation
de viande, multi espece se
situe a proximité
Rambouillet. La SCIC a vu le
jour en mai 2017.

Les éleveurs franciliens
peuvent faire découper,
transformer et emballer

sous vide leurs viandes pour
les proposer a la vente
directe (marchés, AMAP,
magasin a la ferme...).

Les acteurs partenaires et le

portage juridique

La gouvernance choisie est celle

de la coopérative d’intérét

collectif. Ainsi sont associés :

* 14 éleveurs

* la Communauté de
Communes de Plaines et
Forets d’Yveline

* la Chambre Inter
départementale
d’Agriculture de [I'lle de
France

* PNR Haute \Vallée de
Chevreuse

Montage financier

* Appel a projet pour les fonds de compensation

(appel a projet agri-développement)

* Mise a disposition du terrain par
Rambouillet

* Conseil régional : 100 000€

la CC de

* Fond national daménagement et de développement

du territoire : 232 000 €
*  Emprunt privé : 590 000€
* Yvelines Active : 100 000€ (prét)
* Cautions bancaires

Volume d’affaire

Capacité de 60 tonnes

Etapes de mise en ceuvre

Premiere réflexion et création
de la structure juridique en
2013.

Outil opérationnel en mai 2017

64
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Enseignements

» SCIC pour un projet mené en concertation
avec plusieurs acteurs

» Qui permet une crédibilité et un soutien
publique et privé

https://agrideveloppementidf.fr/2019/02/15/de-la-viande-locale-en-ile-de-france
http://www.ile-de-france.chambagri.fr/rep-affiche/scic/171017 plaquette SCIC.pdf

21



https://agrideveloppementidf.fr/2019/02/15/de-la-viande-locale-en-ile-de-france/
http://www.ile-de-france.chambagri.fr/rep-affiche/scic/171017_plaquette_SCIC.pdf

RéseauRral
. < a Volaille et ceufs

lle-de-France - Etablissements de 1ére transformation -

Filiéres : Volailles, CEufs
% .'.‘.bn .
: R A [
e
154 il
L T B
. S
RS : o < Carte 4: Etablissements de 1°° transformation
hd<* % o e T Filiere : volailles, ceufs (pour les transformations
' ' i a la ferme)
> w ®.
, , e frnd DRIAAF 2018 - SRISE et SRAL
bg.zzl' Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succeés et interaction avec les PAT 22
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RéseauRral

e N\

Filiere Blé-farine-pain

lle-de-France

2014 -2

ite-de-France - Etablissements de 1ére transformation -
Filléres : Blé, Semoule, Viandes, Sucre, Légumes, Herbes aromatiques,
Alimentation du bétail, Déshydratation, Teillage du lin

Carte 2 : Etablissements de 1°* transformation
Filieres : blé, viandes, sucre, légumes, herbes aromatiques,
alimentation du bétail, déshydratation et teillage du lin

DRIAAF 2018 — SRISE et SRAL

6.4
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RéseauRyral

Filiere Blé-farine-pain

2014 - 202°

Farme

® 1% transformation : 40% du blé e Ops
o imi m
tendre francilien moulu dans la ot Province

7 . /_\ 213754t
région Utilisation totale IDF - 406 455 t
® 2°me transformation : 39% de la T ——
. . Production 49% (200 046 1)
farine utilisée en seconde Blé tendre IDF
transformation issu d’lle-de-France 1800000 t S Bal;\:a;h;;ﬁdb
(61% hors |DF) Blé tendre 37%:;5;:« . .( 1)
panifiable Utilisations diverses
soit 16 Mt Sachets de farme
Ammaux
Gus
@ Baguette d’lle de France : , TR
. F xdusis hors IDF
«  Chambre d’agriculture d’IDF, e
‘ BOU|ange rs, Schéma 1 : Organisation de Ia filiére pain en lle-de-France
- Fédération des coopératives d’IDF, CREDOC a partir de données Agreste ANMF
. Association des meuniers d’IDF Diagnostic régionale de I'offre alimentaire, Mise & jour 2018, DRIAAF

se sont regroupés autour du CERVIA pour

labelliser la filiere blé farine pain I 23
francilienne, via la marque Produit en IDF a b aguette *

Lancement en février 2019.

e s e (@S [ranICIliens

issue de blés franciliens.

A7,

{

BLEZAT
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RéseauRyral
L < Filiere laitiere
014 -20

lle-de-France - Etablissements de 1ére transformation -
Filiéres : Lait, Fromages, Autres produits laitiers

Carte 3 : Etablissements de 1°* transformation
Filieres : lait, fromages, autres produits laitiers

DRIAAF 2018 — SRISE et SRAL

64
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Tour de table

5-10 min /
* Actualité du territoire (actions, problématiques...) territoire

* Complément sur des outils de transformation?

* Quelles difficultés rencontrées? Quel accompagnement apporté?

- gt g . 1
=28 . B .6 y S e SO
(.’ SR S, > o ; > ~ . “Plaine de Versailles - T. LEFEBVRE

BLEZAT 26
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Territoires LEADER et
Agriurbains
d'lle-de-France

Limites administratives

[ Jowrren

Commune

3 iledeFrance

Réalisation :
® CRIF-DGS-DCPT-PTT-2017

EURE-ET-LOIR

o 55

11
T K

Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de'
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o
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Etfre en mesure d'identifier les freins et facteurs
clefs de succes des projets de transformation

* Légumeries

* Conserveries

e Ateliers « multiproduits »

* Abattoirs Mobiles

e Accompagnement projets type « start’up »




ReseRural Données RHD
Legumes frais et IVe gamme

2012 . 202°

Repartition FR du nombre de Repartition FR du CA - Gira
repas - Gira Food Service Food Service

M Scolaire
M Scolaire

M Sociale
M Sanitaire et social

W Santé
M Travail

M Travail
W Autres

W Autres

3 004 millions de repas / an 16 milliards d’€
(64
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Données RHD
Legumes frais et IVe gamme

64

BLEZAT

consulting

Répartition FR des achats en F&L = 3ieme poste de

valeur de produits frais - Gira

Food Service
F&L =7,5% de 'ensemble
des achats alimentaires

M Produits carnés

I Produits laitiers et ceufs

B Autres famille de
produits frais

M F&L frais

B Produits de la mer

Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT
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Données RHD
Legumes frais et IVe gamme

Répartition des achat en valeur F&L ERREB0 devolimesien
FR — Gira Food Service

F&L = 6% des volumes en
valeur via des grossistes direct de producteurs

Moyenne autres produits Moyenne autres produits
alimentaire = 60% alimentaire = 18%

Colts logistiques, bassin d’appro /
saison, équipement froid

LEGUMES FRUITS

® Frais mSurgelé m Apertisé

RHD coll. RHD com. La RHD collective moins encline au

produit frais

B Légumes
surgelés

B Légumes
surgelés

B Legumes frais B Legumes frais

B Légumes
apertisés

M Légumes
apertisés

BLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 31
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RéseauRura Quelgues exemples contrastes

lle-de-France

Le projet agricole collectif

Les acteurs partenaires :

Porteurs :

CUMA Bio Val-de-Seine

-Fermes bio d’lle-de-France (25 producteurs)

- Et quatre agriculteurs bio (céréalier et légumier ; 2
polyculteurs-éleveurs, maraichers,

Fournisseurs locaux initiaux :

Légume plein champs

Activité :

La Cuma permet a ses adhérents (adhérents directs ou
membres de FBI) d’utiliser la légumerie moyennant
rémunération, puis de récupérer les produits

transformés pour les commercialiser Montage financier
Cet atelier permet de réaliser : Etude de faisabilité : Caractéristique technique :
des légumes bruts triés, calibrés, brossés et 61000€ o
conditionnés ; ainsi que des légumes dits de 4éme | | Financement : DRIAAF 30 500 €, Vivrao 30 Localisation sur la Ferme de la Haye :
gamme : préparation de légumes frais (épluchage, 500¢€) 145ha ]
lavage, éboutage, conditionnement . Une partie de_s ha‘ng_ars d_e'la ferme de
' N Investissement: 206 400 € la Haye est mise & disposition pour
Transformation/ cond|t|o.nne‘rnent de Carotte, choux Plan de financement de linvestissement : I'installation des modules assurant le
blancs ' et Yerts (produits a Cergy, 95), betterz'ave:s CUMA Bio Val-de-Seine : 109 305 € triage, le calibrage, le lavage,
(produites a Dourdan, 91) et choux rouges (produits a Subvention de 50 % : I'épluchage et I'emballage des légumes
Chatenoy, 77) AESN (agence eau) : 50 000 €
Lancement de I’activité via ELIOR E?LE:E?F’: 274612 .
(35 tonnes de carottes) ' o
Equipement légumerie: 35 300€ Portage juridique
It fici . Financements: Coopérative : CUMA
\CI:I:::Ti‘tZ dd:ff;;: Ec)c::r‘:;w:r'::: -soit 200 tonnes de CUMA Bio Val-de-Seine : 19400 €, Seuls les producteurs ayant des parts
pd its fini 15 ha blein ch _ CRIF — PRIMHEUR : 9300 € dans la cuma ou adhérant a Fermes Bio
produfts finis ou a plein champs LEADER : 6 540€ Ile-de-France peuvent utiliser la
Emplois : 6 UTH légumerie
Etapes de mise en ceuvre
* Acquisition du foncier par I’AEV en 2010
* Inauguration de la légumerie en février 2012
EZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 32
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e Bura Quelques exemples contrastés
L’'unité centirale publique

2012 - 202°

Légumerie 09 — Ariege Les acteurs partenaires :
( @ Porteurs initiaux : . .
- Conseil départemental Ariege (plan « Ariege 2030 »)

= Partenaires:
-Plateforme Terroirs Ariége Pyrénées (10 a 15 producteurs)
-Chambre d’Agriculture de I’Ariege
-Le territoire du pays d’Olmes.
Fournisseurs : 10 a 15 producteurs

Environnement économique | Montage financier Caractéristique technique :
F;:staura tion scolaire : b 84(,) 0000 € Localisation : Pays d’Olmes (09),
coIIege's - - - - 65 000 € Etudes prealables Laroque d'Olmes (ancienne friche

.5 100 collegiens pensionnaires, 5 000 repas || - 571 000 € Travaux (dont 140 000 € de charpente- industrielle : anciennement Usine Cazals)
jours couverture)

-208 000 € Equipements et matériels divers. Surface : 450 m? de surface (dont 60 m?
Activité : Légumerie centrale fournissant || Subventions versées: de surface disponible pour une extension
en légumes prédécoupés et conditionnés, || -Europe (Leader): 109 200 € (soit 13 %) éventuelle)
expédiés -Etat: 210 000 € (25 %) - Locaux sociaux : bureau, vestiaires, salle
Productions : Salade, carottes, pommes de || -Conseil Régional Occitanie: 210 000€ (25 %) de repos
terres, courgette, navets, choux fleurs, || -Conseil Départemental de I'Ariége : 310 800 € (37 %) - Locaux de réception : légumes terreux
céleris, pomme, cerises, fraises et autres

Montagejuridique - Locaux de production : essorage,

taillage, conditionnement

- Locaux pour le stockage et I'expédition

- Locaux divers : entretien, dépots,
ménage, technique.

Volume d’affaire prévisionnel :

60 et 70 tonnes de légumes par an.

Projet a 2 a 3 ans : elle est dimensionnée
pour pouvoir traiter jusqua 300 a 350
tonnes de légumes par an_(équilibre
économique)

Temps 1 : unité centrale gérée par le Département
Temps 2 : « légumerie », statut public-privé (forme
restant a déterminer) pour élargir les cibles vers les
lycées, maisons de retraite

BLEZAT
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RéseauRyral

lle-de-France

2012 - 202°

Quelgues exemples contrastés
Le pole de transformation alimentaire

MIN Mercadis,
Montpellier

2L

BLEZAT

——consulting

Les acteurs partenaires :
Porteurs initiaux :

Partenaires:
- Métropole Montpellier, Région

- 6 entreprises : Agriviva (Légumerie), Clarelia (plats préparés/allegies), il était un fruit (transformation de fruits déclassés), Label d’Oc
(transformation a facon), le détour (Brasserie), le Golt du Beeuf (atelier/découpe/maturation viande)

Environnement

économique

* 220 producteurs,
grossistes, négociants,
atelier de transformation

* 500 emplois directs

*3 000 acheteurs
professionnels

* Chiffre d’affaires des
opérateurs : 120 millions
d’euros

Surface MIN :

9,5 hectares

40 000 m? de locaux
d’activités professionnelles
8 000 m3 d’entreposage en
température controlée

Activité, productions, emplois

-Agriviva : 150 tonnes par mois, pour une vingtaine
de références produits. 10 emplois, 6 en insertion
professionnelle

-Clarelia : 6 emplois

-1l était un fruit : 60 tonnes de fruits frais traités par
mois ; 4 tonnes de fruits secs produits par mois. Les
produits sont les suivants : pomme, poire, péche,
abricot, fraise, kaki. 12 emplois, 3 ESAT

-Label d’oc : 2 tonnes de viande et poisson ; 6
tonnes de légumes ; 6 tonnes de fruits par mois
(pour 35% de production réelle). 6 emplois, 2 ESAT,
et 1 stagiaire

-Le détour : le volume produit sur I'année est de 200
hectolitres produits, avec pour objectif d’étre
multiplié par deux tous les ans, pour arriver a 1800-
2000 hectolitres de biére produits par an. 2 emplois

-Le goiit du beeuf : est affinée une béte et demie par
semaine. 2 emplois

Montage financier

Investissement :

1,47 million d’euros + projet a venir de relocalisation de
la cuisine centrale sur le MIN (25 000 repas jour)
Financements :

24 % de subventions

34% d’investissement SOMIMON (sem gestionnaire du
MIN)

46% les entreprisses

Caractéristique technique :

Surface :

1500m? de surfaces d’ateliers de transformation,
8000m3 de stockage sec et frais (matiére premiére,
emballage, produits semi-finis et finis),

Un tunnel de congélation

Des outils diversifiés autoclave, séchoirs,
dénoyauteuse, épluchage automatique, cuve pour
brasser, ateliers de découpe et de conditionnement,
atelier d’affinage et cave de maturation
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e Bura Quelques exemples contrastés
Le lien avec I'ESAT

2012 . 202°

@  Historique et présentation globale
» Lancement de la réflexion en 2012 : volonté d’un élu du CG + de I’'ESAT Génie

» En 2014 partenariat avec le lycée agricole de Laval, via leur Plateforme Régionale
d’Innovation (matériel de découpe prété par le CG)

» 2015 :transfert dans I'ancien mess de la caserne de Laval, mis a disposition par la ville
» 100% pommes de terre : frites, pomme rondelle, pommes grenailles (sous vide)

@  Dimensions du projet
» Investissements et dimensions non communiqués

» 9 postes ESAT + 1 encadrant + 3 tiers temps (directrice de I’'ESAT, administratif
comptable, conseil en insertion)

@  Dynamique actuelle
» 22 tonnes de produits bruts en 2014
» Environ 110 tonnes brutes en 2015, soit environ 4 000 repas / jour ou 600 kg / jour

» 30 aine de clients : 20 colléges du département / 3 lycées / 3 cuisines centrales (dont
Laval) / 1 foyer (maison de retraite) / Drive fermier / divers

Enseignements

» Importance du démarrage progressif sur 1 an via le Lycée Agricole + implication R&D des
étudiants et de la chambre d’agriculture

» Fort soutien politique : 100% des CG impliqués dés le lancement du projet

64
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Réscafural Quelques exemples contrastes
Le lien avec I'ESAT

20124 - 202°

Historique et présentation globale
» Lancement en 2013, en partenariat avec un grossiste (non nom communiqué) :
— Jusqu’en 2013 : mise a disposition de main d’ceuvre
— En 2013, rachat de la ligne d’équipements qui nécessitait des investissements

» 100% des produits commercialisés via le grossiste (essentiellement I'agglomération de Caen), qui prend en charge la logistique et le
commercial
» 100% pommes de terre : frites, pomme rondelle, pommes grenailles (sous vide)

Dimensions du projet
» Prévu pour 450 a 500 t/an (estimation Blezat : max = 2T / jour = max et sont a 1,2T/jour pour 300T/an aujourd'hui)
» Investissements non communiqués
» 7 postes ESAT + 1 encadrant a 50%

Dynamique actuelle
» 250Ten 2014, estiment 300 T en 2015 / Visent + 20% en 2016
» Projet de diversification sur des carottes + de commercialisation en direct, hors des circuits du grossiste
» Ont été contactés par des producteurs locaux pour livrer des pommes de terre

Enseignements
» Importance d’avoir un partenaire logistique et commercial qui garantie les volumes au lancement du projet
» Questionnement sur les aspects logistiques et commerciaux s’ils complétent les volumes actuels du grossiste
» Tres adapté aux ESAT : la CA devrait adhérer a de nouveaux investissements (autres prestations ESAT en déclin)

64
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_Résea

URural

Les enseignements

2014-202°

® Quel travail préparatoire en amont ?

Points d’attention Leviers

= Un terrain qui n‘est pas vierge de concurrence: [ ® Importance de |'étude d’opportunité et

cuisines, SRC, industriels, ESAT... de faisabilité (outil dédié : seuil mini =
Opportunité du = Un facteur prix déterminant : 200 t de légumes bruts)
projet dimensionnement de l'outil, temps commercial, | = Un climat politique et sociétal favorable
charge logistique, matiére premiere (plein qui peut engager des volumes (mais ne
champs) pas surestimer I'avantage « local »)
Une phase de développement a ne pas négliger : Un lien opportun avec les lycées agricoles ou
Qualité produit choix des variétés, mise en place des process, une location de légumerie sous exploitée
développement commercial, ... dans des cuisine

= |mportance de I'étude d’opportunité et

Investissement et | Envel 122 milli ’ : h e
nveloppe de 1 a 2 millions d’euros : une charge de faisabilité

importante qui va peser sur le colt du produit , . . L.
charges P g P P = Démarrage progressif (location matériel)
, Temps commercial a ne pas négliger : initiation Des partenariats avantageux : SRC, grossiste,
Développement X o -
" des contrats des |la phase expérimentale, avant cuisine centrale => engagements sur des
commercia I'investissement volumes + concentration logistique

Gy
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RéseauRyral

Les enseighements

2014 . 202°

@® Focus sur les producteurs

Points d’attention Leviers

* +de 30 variétés en moyenne : des colts

Maraichers diversifiés de production difficilement compatibles | yn marché 3 aborder en complément de
commercialisant avec la RHD, des volumes fragmentés gamme : mise en culture spécifique sur « 3 3
majoritairement en * Producteur-livreur-commercant : 4 |égumes phares », intégrée dans le systeme
VD avantage logistique pour assurer les d’exploitation (rotation, disponibilité
=> Moyenne IDF : 8ha livraison, dans I'idéal intégrée dans leurs | fonciere, mécanisation...)

tournées

* Des colts de production compatibles

Producteur plein avec la RHD et des volumes suffisants

> Moyenne IDF : 150 * Une culture plutot orientée « filiere
ha dont 60 ha de longue » (grossiste / grande distribution /

coopérative) : implication a priori
moindre dans la logistique ou la relation
client

légumes -> rotations
céréales)

&y
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Etfre en mesure d'identifier les freins et facteurs
clefs de succes des projets de transformation

e Légumeries

* Conserveries

e Ateliers « multiproduits »

* Abattoirs Mobiles

e Accompagnement projets type « start’up »




® Produits : jus, sirops,

choucroute...)

confitures,

DESIFRUITS - Rhone

Un outil collectif, utilisé par les producteurs

légumes cuisinés, plats préparés (soupes, coulis,

® Volumes d’activité : 47 t de produits transformés (35 000 conserves et 23 000 L de jus), dont

bt ext
® Effectifs :

» 16 producteurs associés

» 18 utilisateurs extérieurs (rayon de 25 km environ : tarifs majorés de 20 a 40%)

> Pas de saIarle un temps evoquee I’'embauche d’un salarié ne s’est jamais concrétisée car

Stockage des fruits et Iégumes

Chambres froides et chaudes : 70 €/ palette pour 1 an

Jus de fruits

Palette emballages vides : 20 €/ palette pour 1 an 041€/L
Cellules de congélation : 210 €/ palette pour 1 an
Conserves de fruits ou Iégumes
850 ml 370 ml 280 ml
Légumes en morceaux 0,541 € 0,236 € 0,178 €
Légumes cuisinés 0,565 € 0,246 € 0,186 €
Soupes 0,596 € 0,259 € 0,196 €
Coulis et confitures 0,365 € 0,159 € 0,120 €
Fruits au sirop 0,316 € 0,138 € 0,104 €
Pates de fruits 0,366 € 0,159 € 0,121€

6

imer les colts de transformation plus élevés

e Charges propres aux produits et
aux matériels utilisés

e Attention a ne pas dépasser les
prix pratiqués par ailleurs, colts
de transport inclus
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Aes2iRural COOPERATIVE DES JARDINS DE LA HAUTE VALLEE - Aude
Un outil au service d'une coopérative de fruits

2012 - 202°

® 235 associés coopérateurs /450 m?
® Produits : jus de fruits, confitures, confits, pestos, cremes de chataignes etc.).

® Possibilité de prestation de service compléte
» Pour les producteurs ne souhaitant pas venir transformer eux-mémes leurs produits

» 3 salariés a temps partiel (2 ETP — 50 k€ principal poste de charge) : coordinateur et responsable de
I'atelier, assure également |'animation et le suivi des vergers de pommiers

= 108 000 L de jus dont :
- 18 % de raisin
- 80 % de pomme
- 2 % d’autres fruits

—-=

= 3160 L de cidre et de cartagéne (mélange de molt de
raisin frais et d'eau de vie)

= 13 tde produits transformés a base de fruits et Iégumes

Vue extérieure du batiment Crédit photo : G. WAGNER

BLEZAT
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RéseauRyral

COOPERATIVE DES JARDINS DE LA HAUTE VALLEE - Aude
2074 202" Un outil au service d'une coopérative de fruits

® Les utilisateurs
» 95 % des coopérateurs sont agriculteurs.

» La transformation ne représente pas leur
principale activité

® Le territoire

» La coopérative travaille sur la conservation des
variétés anciennes en aidant les producteurs a
sauvegarder les vergers de plein air.

Le laboratoire de transformation
Crédit photo : www.coop-jhv.org

64
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® 3 activités pour 150 000 euros de CA
» Mise a disposition d’un outil de transformation collectif

» Activité d’achat-revente des fournitures (emballages,
bouteilles, bocaux, cartons, sucre, pectine, capsules
etc.)

» Activité commerciale :

— Majorité des produits transformés par les agriculteurs
revendus per eux-mémes.

— Quelques producteurs se sont regroupés

commercialiser leurs produits.

pour

— La coopérative approvisionne ainsi des commerces de détail
du département (petites et moyennes surfaces, offices du
tourisme, coopératives agricoles etc.). Cette activité
commerciale se limite a I'Aude et aux départements
limitrophes du fait des co(ts liés au transport

@ Difficulté rencontrée

» La saisonnalité des productions : taux de saturation de
'outil a 85% entre septembre et décembre, puis
beaucoup plus faible ensuite =» mutualisation des ETP
avec la coopérative

6y
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——  COOPERATIVE DES JARDINS DE LA HAUTE VALLEE - Aude
Un outil au service d'une coopérative de fruits

Fabrication d
aprication ce Tarifs H.T (€/ pot)
conserves
fere . Exterieur
transformation
Conserve 228 ml 0,394 0,289
Conserve 370 ml 0,544 0,441
Conserve 750 ml 0,811
Fabrication de jus de fruits Tarifs H.T (€/L)
lere Adhérent
transformation
Jus pressé a la coopérative 0,544 0,441
Jus non pressé a la coopérative
(uniquement pasteurisation et mise 0,446 0,342
en bouteille)
Coit de la main d’ceuvre Tarifs T.T.C
(prestation de service) (TVA 196 %)
Fabrication de jus (minimum 2,5 t) 0,147 €/ kg
Pasteurisation et mise en bouteille
(minimum 1 500 L) 0141€L
Conserves Forfait
moins de 80 kg 150 €
de 80 a 150 kg 230€
Ces tarifs s'ajoutent aux tarifs de location de l'atelier
43
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Etfre en mesure d'identifier les freins et facteurs
clefs de succes des projets de tfransformation

e Légumeries

* Conserveries

* Ateliers « multiproduits »

* Abattoirs Mobiles

e Accompagnement projets type « start’up »




RéseauRyral
¢~ Projet d'atelier collectif - étude Blezat

® Saturation de l'outil avec une gamme de produits plus large (viande)
» Volumes qui sont issus de 'activité de 6 porteurs de projets identifiés,

» Activité spécifique liée a la mise a disposition du batiment pour des producteurs de fruits et [égumes
(5 a 10 jours/an)

» Outil dimensionné pour un tonnage d’environ 65 tonnes entrantes >> 420 m? construites

Evolution des volumes entrants (kgec et kg pour les F&L)
70000

60000
50000
40000
30000
20000
10000

2019 2020 2021 2022 2023

=]

M Ovins MGB MVeaux HEPorcs EFE&L
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RéseauRyral

lle-de-France

2014 -

Projet d'atelier collectif — étude Blezat

64

BLEZAT

Aménagement extérieurs importants : voirie et
espaces verts (cos)

Attention a la valeur seuil ICP (si > 2t/] traitées)
=10 m retrait cloture

Terrain de 2 600 m? pour 400 m? d’atelier

Marche en avant

Séparation « légumes bruts » et « viande »
(terre)

Implication de la DSV des le début !

——consulting
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2014 . 202°

~ Projet d'atelier collectif — étude Blezat

BLEZAT

——consulting

® Investissements

Ventilation matériel Montant
Découpe et conditionnement 55000€
Préparations froides 22000 €
Préparations chaudes 39000€
Séchoir+étuve 18 000 €

Autres matériels (laverie par ex) 16 000 €
Total 150 000 €

® Fonctionnement

Volumes entrants

Nombre de jours théoriques (location et prestations)

Nombre de jours théoriques (Prestations)

Nombre de jours théoriques (Mise sous-vide en presta)
Nombre de jours théoriques (Prestations hors mise sous-vide)

* Produits = location de I'espace et
prestations

* Dépendant des volumes entrants

* Dépendant des tarifs, qui doivent
rester compétitifs au regard de
I'existant et du prix produit final

64

Le budget global, hors achat de terrain

Immobilier
Matériel

410 000 €
150 000 €

HAI 112000 €

Total

Achat de matiéres premiéres
Boyaux et épices
Emballages °
Autres achats et charges externes
Equarissage

Analyses

Eau

Electricité

Produits Entretien

Vétements travail

Outillage et fournitures atelier
Entretien et crédit-bail

Fournitures administratives et logiciel
Téléphone et internet

Assurances

Honoraires extérieurs nettoyage (3h/semdine)
Honoraires extérieurs expert comptab,
Hanoraires assistance administratiy
Honoraires extérieurs interim/tagherons (remplacement bouckh
Honoraires extérieurs interimydcherans (remplacement bouckh
Honoraires extérieurs interyn/tdcherons (mise sous vide)
Honoraires extérieurs sy#i HACCP

Location des locaux

Impots et taxes

Impéts type CFE et CVAE
Taxe apprentissage
Frais de personnel
Salaires chargés

Autres charges

Divers

672 000 €

Variable d’ajustement :

Loyer = montant fixé par le
propriétaire (possiblement
publique) —ici < a 15 k€

Mais encadré par la regle des
minimis (-de 200k€ / an)

Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT
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- Projet d’atelier collectif — étude Blezat

® Des colts au m? plus élevés pour de petits outils (~ 400 a 500 m?) => 1 000 a 1 800€ / m? selon
les configurations (auto-construction, valorisation existant, ...)

® Quels modeles économiques ?

» Outil collectif sans salarié, une gestion partagée en location.
— Linvestissement initial et les aides font I'essentiel des tarifs
— Différents modele de location :
= Tarif au jour ~200€/j ou a I'heure 25€/h
= Tarif au poids/volumes de produit entrant/sortant
= Tarif selon la machine utilisée (ex : autoclave consomme beaucoup d'électricité)
= Mixte : forfait jour pour acces + poids + machines
» Outils collectif avec des salariés qui gere la transformation en prestation
— Problématique du co(t global qui fait souvent un produit "trop cher« au final pour la vente finale

© Stratégies pour réduire les colts
» Taux de saturation de l'outil = problématique de saisonnalité : quelles mix produits possible ?
» Mutualisation des charges salariales =» autres activités complémentaires ?

» Mutualisation des charges globales =» Lycée agricole / Prestation via cuisines centrales pour de petites
séries ?
64
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Etfre en mesure d'identifier les freins et facteurs
clefs de succes des projets de tfransformation

e Légumeries

* Conserveries

e Ateliers « multiproduits »

* Abattoirs Mobiles

e Accompagnement projets type « start’up »




RéseauRyral

lle-de-Franc

Abattoirs mobiles

2014 - 202°

En 2018, 'article 73 de la loi Agriculture et Alimentation a ouvert la voie a une expérimentation
de quatre ans des abattoirs mobiles en France. Un décret en Conseil d’Etat a paraitre avant le ler
mai 2019 en précisera les modalités d’application.

2 expériences en France :
® Boeuf Etique :
» Construction d’'un camion abattoir, sur le modéele Suédois Halsingestintan
» En partenariat avec l'abattoir d’Autun (71)
» Qualité Hauts de gamme, +20 a +40% par rapport au prix du boeuf bio
» Mise en circulation fin 2019

® Camion abattoir Ovin — Groupe industriel FRAPPA
» Développé pour palier aux pics d’abattage pendant
I'aid-el-Kebir oy mgote

| abatolr-mobie com
8

» En propriété des éleveurs — exemple en Ardeche
» Investissement 200 k€ a 400 k€ : subvention PCAE
» Co(t : 35 €/agneau mini

https://paca.chambres-agriculture.fr/fileadmin/user_upload/Provence-Alpes-
Cote_d_Azur/020_Inst_Paca/CA83/Documents/1_actualites/2018/note_technique_abatt
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https://www.legifrance.gouv.fr/eli/loi/2018/10/30/AGRX1736303L/jo/texte#JORFARTI000037548032

RéseauRyral

Projet pionnier suédois : Halsingestintan

20124 - 202°

® Concept

» Société qui achete des animaux gu’elle abat elle-méme
et les commercialise sur un segment haut de gamme

» Abattoir mobile complet qui se déplace de ferme en
ferme. Agréé CE

» Abattage dans le camion, avec un principe de marche en
avant

Investissement : 1,5 M€

Colt d’abattage estimé a 0,80 €/kgec (contre 0,4 a 0,5 €/kgec en France)
Personnel : 5 personnes + 1 vétérinaire. Se déplacent avec I'abattoir.
Rendement : 6 bovins/h ; 55 animaux/j

©@ ®© ©®@ ®©@ @

Rentable pour 12 a 15 animaux par jour (mini a atteindre pour chaque déplacement)
» il Nécessite une planification importante et des élevages de taille conséquente

®

Dans la version suédoise, les coproduits (C1 a C3) sont récupérés par un prestataire
® Pas de valorisation des abats et pas de données sur les cuirs

4
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Etre en mesure d'identifier les freins et facteurs
clefs de succes des projets de tfransformation

e Légumeries

* Conserveries

e Ateliers « multiproduits »

* Abattoirs Mobiles

*  Accompagnement projets type « start’up »




RéseauRyral

Phase de test

Incubateur
Plateforme technique

Le parcours immobillier type
d’'un agro-entrepreneur

Phase de croissance

Pépiniére (~3 ans)

Phase d’investissement

Zone d’activités

* Production de petites
séries sur la plateforme

* Mise au point des
recettes

» Acces services et
formations : levées de
fonds, packaging offre,
réseau, études...

* Prospection clients et
croissance, acces marchés

* Mutualisation de
I'équipement

* Dimensionnement
technique, lien
équipementier

* Parrainage, visibilité,
réseau, ...

* Levées de fonds

* Investissements IAA

* Ingénierie financiéere
publique

* Prospection foncier

(anticipation via réserve
fonciére sur ZA)

6y
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Un réseau de structure recensé par I'lAU, le CERVIA et
I’ARIA mais peu sont spécialisées en agroalimentaire

® Accompagnement a l'innovation
» Université, centre de recherche public
> Structure d’'accompagnement technologique
» Fablab et laboratoire culinaire

® Obtenir un soutien financier

® Conseil a la création d’entreprise
> I n CU bate U I" Accompagnement

— Dont RUNGIS AND CO (https://www.rungisandco.com/) o

—  SMART FOOD PARIS (http://smartfood.parisandco.paris/Smart-
Food-Lab)

> Pépiniere

> Accélérateur " —
0 n v

CEE

@ CLUSTER : Partenariat Agglomération Melun Val de L

Seine et le pble de compétitivité VITAGORA. Les structures d'accompagnement a I'innovation (y compris en
. , , . , . . transformation alimentaire)
» Mise en réseau d’entreprise de I'agro-alimentaire Carte interactive 1AU,/CERVIA

https://geoweb.iau-idf.fr/portal/apps/MapJournal/index.html?appid=7081faf56a7a4cd187d09b6645870c43

» Acces a I'information
— Scientifique
— Dynamique de consommation

(’ Marine BOURSIER - 01 64 79 25 88 — marine.boursier@vitagora.com
> e
Arlette MERLINI - 01 64 792580 2 aneiiefoneidiio@eamanierd - facteurs clefs de succés et interaction avec les PAT 54
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Réseaufura Un exemple de structure d'accueil de

lle-de-France

« start’up alimentaires »

Nova

N 4 COSIREZE

Pépiniere agroalimentaire et bio-industrielle

5 bonnes raisons de s'installer a Novapdle !

S'implanter dans une zone dediee a l'agroalimentaire et aux bio-
industries

Benéficier d'un réseau d'experts et de partenaires locaux

Intégrer des locaux « clés en mains » avec des loyers attractifs
Beneficier d'un accompagnement personnalise

Profiter de services mutualisés Un hébergement adapté au Un accompagnement
démarrage de votre activité personnalisé

Des services Des espaces en location
mutualises ponctuelle
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@\R‘é*aﬁgj‘ Un exemple de structure d'accueill de
« start’up alimentaires »

C W aria

= - .
P Xoﬁ?glle- \' - NOUVELLE-AQUITAINE
. uitaine -
4 Oﬂ E E CCIl CORREZE AGGLO Association Régionale des

LE DEPARTEMENT de Brive Industries Alimentaires

LE TRUCK FRANCAIS

Marie-Paule BOULLE et Kevin MENUET

VEGESENS

Frangois BOUSSAROQUE

eoesens

Ma gourmandise

Food Truck Fabrication d'en cas a base de fruits bio

SAVEURS MODERNES

Lionel DUPIN

ALTER NUTRITION

James THOMPSON

TER
LLALLE 8

on alternat

Transformation et conditionnement de
produits alimentaires

Fabrication de protéines bio

64
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Un exemple de structure d’accuell de
« start’up alimentaires »

LOCALISATION

UN INCUBATEUR ET
UNE PEPINIERE
D'ENTREPRISES

EQUIPEMENTS

ACCOMPAGNEMENT

SERVICES

ey
BLEZAT
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“TZ= Notivalle- - @ ! r ar l @

A w
<7 Aquitaine ~NADLC7LC NOUVELLE-AQUITAINE
9 (_, ()/{ }\ h Lt CCI CORREZE HGGLO Association Régionale des
LE DEPARTEMENT de Brive Industries Alimentaires

Dans un bassin d’agro et bio-industries avec Silab (300 emplois), Sothys...

ZAC dédiée a I'AA et aux bio-industries : Abattoir de Brive, Cavia.r, Fruinov (découpe et transfo fruits), Gelpass-Francep +
restaurant Mamert

Investissement en 2007

2 Ateliers de production de 317 m?

1 atelier de 250m? supplémentaire construit en 2016

9 bureaux de 20 m2 pré-équipés
Depuis 2016 : 4 laboratoires de 30 a 50m? avec espaces communs + 4 bureaux attenants

Matériel et chambres froides non fournies
Zone reliée a station épuration proche (peu d’effluents)

Fluides : gaz (pas d’utilisation actuellement)

Air comprimé : réseau fourni
Electricité : 380 V

Quai : chaque atelier a son quai mixte, les labos ont un quai commun

A la carte, possible plusieurs fois par semaine si besoin
Sollicitations plutdt sur du court terme : mise au point de produit, recherche de financement, accompagnement
commercial

Pépiniére / Hotel d’entreprises / Domiciliation d’entreprises (50€/mois) / Services communs : accueil téléphonique,
copieur et imprimante en réseau, salle de réunion, espace documentation
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RéseauRyral

o Un exemple de structure d’accuell de
« start’up alimentaires »

T2 Nodivalle- Vv 7 @ !i/ ar l@

7 o~ A u"aine - ar - NOUVELLE-AQUITAINE
4 (_, )/{ E Z CCIl CORREZE AGGLO Association Régionale des
LE DEPARTEMENT de B[ive Industries Alimentaires
Animation
MISSIONS Gestion du site « en bon pere de famille »

Accueil physique et téléphonique

0,75 ETP pour la direction

=>»0,6 ETP en régime de croisiére, avec une grande partie du temps sur la gestion et I'administratif (procédures
qualité et édition de rapport d'activité)

EXPLOITATION 0,8 ETP pour I'assistante qui fait le standard pour les entreprises qui n‘ont pas d’accueil spécifique
Montage en DSP pour 6 ans : déléguant est la structure qui a porté l'investissement (Syndicat Mixte qui est
aujourd'hui I'agglo du bassin de Brive).

Le délégataire est une association de gestion, composée de la CCl CORREZE et I'ARIANA (anciennes ALIA Limousin
et Poitou-Charentes).

6
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,,%\ Un exemple de structure d'accueil de
« start’up alimentaires »

T2 Notivalle- ’ @ !f ar l@

&
& -
7 £ A U"aine e aon — NOUVELLE-AQUITAINE
4 (_, )/{ l’\ E t CCIl CORREZE HGGLO Association Régionale des
LE DEPARTEMENT de B”\/e Industries Alimentaires

160 k€/an

Loyers percus : 100 k€ (avec les charges)

Subventions/aides : CCl : 20 k€ (salaire directeur)

HECEIES + 1 AAP de la Région NA en 2018 : 30 k€
Prestations diverses (location de salles) < 5-10 k€
Salaires poste principal
Ménage 20k€/an

DEPENSES Maintenance, entretien des espaces verts

Loyer pour l'extension 2016 versé a la SEM : 25 a 30k€/an
Loyer versé au délégant symbolique : 1000 €/an

MOYENS HUMAINS Directeur, salarié de CCl -75% de son temps, Assistante a mi-temps partagée avec I'ARIA

Locaux industriels remplis a 100%, des implantations locales.

REUSSITE Forte demande sur les bureaux depuis I'ouverture de leur location a des entreprises non AA
Domiciliation d’entreprise de plus en plus demandée

64
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Lien avec les politiques alimentaires
territoriales

1. Rappel sur les PAT et politiques alimentaires — Antoine JAN
2. Les dispositifs de soutien aux projets de transformation — CERVIA, CRIF
3. Retour sur le plan régional d’alimentation

64
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RéseauRyral
F¢ " Unoutil au service des teritoires

@ PAT : Plan Alimentaire de Territoire

» Contexte d’émergence

“Les PAT visent a rapprocher les producteurs, les transformateurs, les distributeurs, les
collectivités territoriales et les consommateurs et a développer l'agriculture sur les
territoires et la qualité de 'alimentation” - Loi d’avenir 13.10.2014

» Obijectif : un PAT par département, 500 PAT 2020, avec une labellisation.

Peu de « démarche
systeme »
Peu de cohésion et
accessibilité sociale,
(entrée initiale du PNA)

150 PAT dans la 2 entrées majoritaires :
premiere phase, Economie alimentaire
dont seulement 20 locale et Patrimoine

labellisés alimentaire et tourisme

Des « PAT urbains » :
45% agglo ou aire
urbain, 30% rural

(dont 25% sous
influence urbaine)

Les axes
d'intervention
prioritaires : foncier,
restau collective, eau

64
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—»'RéseauRu_@L\ .
@ Quelgues enjeux sur les PAT

O]

6
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Une faible attractivité financiere dans I’absolu

» Importance d’insister sur « leffet levier » : co-financements, mutualisation, mise a disposition
d’ingénierie, ...
» Une attractivité qui doit aller au-dela de I'apport de subventions

Une attractivité basée sur « l'effet systeme »

» Le label n'est pas une fin en soit, mais il doit pousser les acteurs vers une démarche de travail cohérente
avec leurs enjeux, moyens et objectifs =» attention « concertation » n’est pas « réseau »

Une entrée par les compétences (RHD / foncier) qui doit étre dépassée =» connaissances /
réseau

Une interaction « ville-campagne » / « Inter PAT » a questionner = quelle échelle ?
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RéseauRyral
. < n Les travaux RNPAT en cours

® Guide de financement des PAT :

» http://rnpat.fr/wp-content/uploads/2018/10/rnpatl1-guidefinpatttesfiches-
2018.pdf

» Outil Cap Rural : http://caprural.org/des-ressources/financement-de-
projets/5998-financer-un-projet-alimentaire-sur-un-territoire

® A venir : Guide a destination des « Chargé.e.s de mission
alimentation »

® Promotion des PAT dans un lien ville-campagne
conduisant a de nouvelles synergies

. . , . . au service des projets
©® Sortir de I'entrée restauration collective un peu SR ETEAITS BN EGRIE

dominante voire de celle du foncier T,

® Construire de la transversalité entre services a toutes les
échelles M Rn PAT c«y@
envilles}

©® Recentrée I'enjeu de la justice alimentaire
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http://rnpat.fr/wp-content/uploads/2018/10/rnpat11-guidefinpatttesfiches-2018.pdf
http://caprural.org/des-ressources/financement-de-projets/5998-financer-un-projet-alimentaire-sur-un-territoire

+ PAT Oise—Val d

Crel-

PNR Haute Vallée de C
Bergerie nationale de

Chartres b : caopekation
5 7 de fa reserve %

a debiosphiere ‘

. hateaudury . \ 64
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RéseauRyral

5 PAT en lle-de-France

2014 - 202°

Plateau de Saclay et Triangle Vert 3 + PAT Oise - Val d‘Oise? Cergy Pontoise

e 58 communes, 3 EPCI ;

* Un premier projet PNA en 2012 sur les
approvisionnements locaux de la
restauration collective

* Une étude territoriale financée par les
collectivités en 2015

* Financement par le Plan National
d’alimentation (PNA). Lauréat en 2017.
Mars 2017 — Mars 2019

* Encours

« 1EPCI

* Maitrise fonciere de la CA

* Echelle du SAT en prenant en
compte le PNR du Vexin

{
Grand Paris Sud-Est Avenir
« J1EPCI
* Soutien de I'enveloppe régional
du Programme National pour
I’Alimentation
* Avenir
— o wmes
Communauté de communes

Pays de Limours

. e 2018-2019

* Mise en place dans le cadre du
Plan Climat

- Plusieurs échelles : régionale pour la
structuration des filieres, locales pour
des projets de commercialisation.

- Le territoire par forcément adapté pour

—
un outil de transfo collectif? / N

PNR Haute Vallée de Chevreuse et la

Bergerie nationale de Rambouillet

* Candidature PNA 2017
* Candidature retenue pour lI'enveloppe
régionale du PNA 2018 Soutien de la DRIAAF et

» Lancement Mars 2019 du PAT, par un A J N g " Pagrieqrent par Vivaies ¢
diagnostic territorial Ay i réseau francilien d’éducation

7 = pour une ville durable
(@ i L r~ \ . . 7 7
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Lien avec les politiques alimentaires
territoriales

1. Rappel surles PAT et politiques alimentaires — Antoine JAN
2. Les dispositifs de soutien aux projets de transformation - CERVIA, CRIF
3. Retour sur le plan régional d’alimentation
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Le CERVIA

Présentation de Pascal BROUILLAUD

Conseiller technologique - CERVIA

64
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20124 - 202°

RéseauRyral

Dispositit de soutien

©®

6

BLEZAT

consulting

[REGION] - Alimentair/qualitair

[FEADER] Diversification PCAE, pour le soutien a la création d'activités de diversification

dans les exploitations agricoles
» Cet appel a projets concerne notamment le soutien a la diversification des fermes franciliennes vers
les activités de transformation et/ou vente a la ferme, a destination des exploitations agricoles
franciliennes
» Prochaine dates limites de dépot : 11 avril 2019 et 17 septembre 2019.

[FEADER] LEADER — Mesure 16 du Programme de développement rural

[REGION] - Aides régionales aux entreprises de droit commun : INNOV’UP, TP’UP, PM’UP

[Etat] — Dispositif National d’Aide a l'investissement immatériel pour les entreprises
agroalimentaires (DINAII) — Actions collectives, telles que 'accompagnement et la formation

- Dispositif National d’Aide a I'investissement immatériel pour les entreprises agroalimentaires (DiNAIl)

Appels a projets ponctuelles : Fonds de compensation (Agri Développement)...
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http://driaaf.ile-de-france.agriculture.gouv.fr/Dispositif-National-d-Aide-a-l,371

Lien avec les politiques alimentaires
territoriales

1. Rappel surles PAT et politiques alimentaires — Antoine JAN
2. Les dispositifs de soutien aux projets de transformation — CERVIA, CRIF
3. Retour sur le plan régional d’alimentation
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RéseauRyral

Plan régional de I'alimentation

2014 - 202°

Le 28 février 2019, ont eu lieu les assises de
I'alimentation franciliennes.

Des groupes de travail se réuniront jusqu’en
juillet 2019 afin d'établir un état des lieux et de
définir des mesures en faveur d'une stratégie
alimentaire régionale.

Les groupes de travail sont les suivants :

1. Sensibilisation / Communication )
2. Economie et structuration des filieres | RS |
PREFEC:I"URE DE LA REGION INSTITUT
ictributi ot : DILEDEFRANCE DAty
3. Distribution, logistique et restauration hors —— e | ¥iledeFrance
foyer

6
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Les prochaines étapes

1. Prochain atelier
2. Dispositif local d'accompagnement
3. Rencontre Rungis

64
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Prochain atelier

——consulting

® Date de I'atelier : Fin mai - Doodle a venir

@ Atelier 2 : Gouvernance territoriale et ingénierie financiere
» Identifier des moyens de mobiliser les acteurs publics : interco., départements, agence de |'Etat...
» Co-construire un guide des financements en lle-de-France

» Les outils de financement : Présentation de la carte mentale des financements
en lle-de-France

» La mobilisation des acteurs du territoire
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Les prochaines étapes

1. Prochain atelier
2. Dispositif local d’accompagnement

3. Rencontre Rungis
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—

Dispositit Local d’Accompagnement

® Monter un DLA

Les projets d'accompagnement peuvent étre individuels ou collectifs. Dans le cas de demande individuel, les interlocuteurs
sont les représentants département (Essonne Active http://www.essonneactive.fr/, Yvelines Active : https://franceactive-
yvelines.org, http://www.afile77.org/...), dans le cas de projets collectifs régionaux, le montage du projet se fait a I'échelle
de France Active IDF (https://franceactive-idf.org/).

@ Eligibilité
Les structures relevant de I'économie sociale et solidaire, les structures employeuses, en lle-de-France.

Dans le cadre d'une demande collective, méme les structures ne sont pas employeuses ou sont des structures publiques,
elles peuvent bénéficier de I'accompagnement. Les GAL et TAU sont considérés relevés de I'ESS.

® Déroulé de 'accompagnement
L'accompagnement est en général de 5 jours (a définir), incluant le temps de préparation de I'organisme accompagnant.

Les prestations s'étale généralement sur 6 mois, et peuvent débuter assez rapidement (2 mois) apres l'identification des
besoins.

Dans le cadre d'accompagnement collectif des temps communs (ateliers) et individuels peuvent étre prévus.
Du travail de préparation est a prévoir pour les territoires entre les temps d'accompagnement collectifs ou individuels.

® Quelles compétences/Quelle thématique?

Les compétences mobilisables par France active sont tres variés. Bien souvent les accompagnements concernent des
montées en compétence, des diagnostics et définition de stratégie. Néanmoins cette accompagnement a pour but une
valorisation opérationnelles.

&y
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Les prochaines étapes

1. Prochain atelier
2. Dispositif local d'accompagnement
3. Rencontre Rungis
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RéseauRyral

Rencontire Rungis

2012 - 202°

Contact : Julie HANOT - Conseillere Agricole — Semmaris / MIN Rungis
https://www.rungisinternational.com/nos-regions-ont-du-gout/le-terroir-francilien/

- Choix de date : Jeudi ou vendredi matin

- Environ 6h30 a Rungis

- Visite du carreau des producteurs et échanges avec des vendeurs
- Possibilité de salle de réunion
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Pour la suite

® Vos contributions
» Date atelier 3 - doodle
» Questionnaire DLA
» Date Rungis - doodle

® Le Réseau Rural
» Newsletter a venir en Auvril
» Fiche valorisation de projet
» Concrétisation visite Rungis

Merci de votre participation
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BLEZAT Atelier 2 - Transformation alimentaire : facteurs clefs de succes et interaction avec les PAT 77
——consulting



2014 - 202°

Liste des établissements agréés CE conformément au

reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ |Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
75 75.112.007 |78452128800018 |[ECOLE PROFESSIONNELLE 37 BD SOULT 75012 |PARIS 12E CcP B-C/O-P
DE BOUCHERIE ARRONDISSE
MENT
75 75.112.008 |78452129600011 |[ECOLE SUPER METIERS 37 BD SOULT 75012 |PARIS 12E CcP
VIANDE ARRONDISSE
MENT
75 75.113.020 |51860446700010 |[MENG HENG - PHNOM PENH |31 AV DE LA PORTE DE 75013 |PARIS 13E CcP B-P
CHOISY ARRONDISSE
MENT
75 75.113.024 |41306509500049 |SAS PETARD 69 RUE DE LA GLACIERE (75013 |PARIS 13E cpP B-C/O
ARRONDISSE
MENT
75 75.113.039 |35180639300010 |[NOUVELLE ASIE 48 AV DE LA PORTE D 75013 |PARIS 13E CcP
IVRY ARRONDISSE
MENT
75 75.114.014 |41427948900028 |BBR BOUCHERIE DE LA 11 RUE DE LA SABLIERE |75014 |PARIS 14E CcP
SABLIERE - BOUCHERIE DE ARRONDISSE
LA SABLIERE MENT
75 94.054.022 |79814889600029 |BOUCHERIE AND COW 10-12 10 RUE DE CAMPO (75013 |PARIS 13E cpP 0(Cs) B-C/O-P
FORMIO ARRONDISSE
MENT
VL. https://fichiers-publics.agriculture.gouv.fr/dgal/ListesOfficielles/SSA1 VIAN ONG DOM.pdf
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RéseauRyral

2014 - 202°

Liste des établissements agréés CE conformément au

reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ |Catégorie | Activités Espéce/

ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species

de Approval Postal Category | Associated

dépa | number code activities

rtem

ent

77 77.152.011 |78685046100025 |LES VIANDES DU LYS 252 RUE MARC SEGUIN 77190 |DAMMARIE- |CP VI(PP) P

LES-LYS
77 77.215.001 |43020129300015 |[BONNY SAS - BONNY PARIS |14 A 16 - ZONE 77220 |GRETZ- CcP VI(PP) B-C/O-P
L'ESPRIT GOURMET INDUSTRIELLE 14 IMP ARMAINVILLI

DENIS PAPIN ERS

77 77.237.006 |81850363300013 |L'ABATTOIR DE JOSSIGNY 2 CHEMIN DES 77600 |JOSSIGNY CP;SH B-C/O
CHAUDRONNIERS

77 77.240.004 |31480793400059 |LIMOSIN YVAN 1 RUE LA CHAIR AUX 77320 |JOUY-SUR- CcP
GENS MORIN

77 77.251.003 |48868228700039 |ESPERA 845 AV MARGUERITE 77127 |LIEUSAINT CcP VI(PP);V(MP) B-C/O-P
PEREY

77 77.284.015 |49009556900011 |AMINECOV MEAUX 12 RUE DU VIDE 77100 |MEAUX SH B-C-C/0
ARPENTS

77 77.284.018 |38148229800035 |SOVIAM 12 RUE DU VIDE 77100 |MEAUX CcP
ARPENTS

77  |77.343.001 (34868025700030 (VIANDES DE L'OISE ZAC DES GRANDS 77440 |OCQUERRE |CP B-C/O
CHAMPS RUE DE LA TETE
A LOUP

77 77.400.002 |75185253400013 TG VIANDES 5 RUE DE SAINTE 77515 |SAINT- CcP VI(PP);V(MP) B-C/O-P
AUBIERGE AUGUSTIN

https://fichiers-publics.agriculture.gouv.fr/dgal/ListesOfficielles/SSA1 VIAN ONG DOM.pdf
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2014 - 202°

Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ |Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
78 78.010.007 |42503769400022 |GENERALE DE BOUCHERIES |25 RUE DES VERGERS 78580 |LES CcP
DEBUSSY ALLUETS-LE-
ROI
78 78.158.001 (38981767700021 |[BOUCHERIES NIVERNAISES |2 AVENUE DE LA 78150 |LE CHESNAY |[CP B
PARLY 1l BRETECHE
78 78.291.152 |33857702600044 |VAL PORCS 19 B RUE DE LA SEINE 78930 |GUERVILLE |CP 0(Cs) P
78 78.310.001 |30149919000017 |[ETABLISSEMENTS GUY ZONE INDUSTRIEL SAINT |78550 |HOUDAN CP;SH P
HARANG MATHIEU RUE DU
MOULIN DES ARTS
78 78.423.002 |86950022300050 |SOCIETE BERNARD ZONE ACTIVITE DE 78180 |MONTIGNY- |CP P
MONTIGNY AV DES TROIS LE-
PEUPLES BRETONNEU
X
78 78.517.001 |79912422700015 |VALOR VIANDE ILE DE 1 CUTESSON 78120 |RAMBOUILLE |CP In(ce)
FRANCE T
78 78.621.009 |39931561300386 |METRO CASH & CARRY ZONE IMMOPARC ROUTE |78190 |TRAPPES CcpP 0(CS);VIII(FFPP)
FRANCE NATIONALE 10
https://fichiers-publics.agriculture.gouv.fr/dgal/ListesOfficielles/SSA1 VIAN ONG DOM.pdf
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lle-de-France

2012 - 202°

Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ |Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
91 91.086.020 (39775392200038 (BG APPRO - DISTRICOUPE ZAC DE LA MARINIERE 6 |91070 ([BONDOUFLE |(CP 0(CS);VI(PP);V B-C/O-P
RUE DU CANAL (MP)
91 91.182.012 |59202220600045 |CHEDEVILLE-CHARCUTERIE (9 RUE JEAN MERMOZ 91080 |EVRY CcpP VI(PP);V(MP)
DE PARIS COURCOURONNES
91 91.223.002 |32080051900029 [SOCIETE COURGEON 12 AV DE LA SABLIERE 91150 (ETAMPES CcpP V(MP) P
91 91.340.005 (39931561300329 |METRO CASH & CARRY 446 ZI PIECE DE LA 91090 |LISSES cpP 0(CS);VIII(FFPP) |C/O
FRANCE REMISE
91 91.521.005 (34377303200028 |[PROMO VIANDE 91 LA ROCHE DU ROI 91130 |RIS-ORANGIS |CP o(Cs);1(CP); 1N B-C/O-P
GUILLAUME CTRE (cP)
COMMER HAMEAU ROCHE
91 91.661.001 |51363791800063 |COSTCO FRANCE - COSTCO |3 AVENUE DE BREHAT 91140 |VILLEBON- CcpP VII(FFPP);VI(PP);
WHOLESALE SUR-YVETTE vV(MM)
91 91.689.005 (96820203600040 |VARACHAUX 12 RTE DE PARAY 91320 |(WISSOUS cpP
74 https://fichiers-publics.agriculture.gouv.fr/dgal/ListesOfficielles/SSA1 VIAN ONG DOM.pdf
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Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code | Commune/ Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
92 92.023.004 |30248438100025 |[TRIBOLET ALAIN - TRIBOLET |26 RUE DES CARNETS 92140 |CLAMART CP 0(CS) B-C/0-P
92 92.050.006 [39931561300428 (METRO CASH & CARRY ZONE ARTISANALE DU 92024 |NANTERRE CcP 0(CS) B-C/O
FRANCE PETIT NANTERRE 5 RUE
DES GRANDS PRES
92 92.060.001 |43401254800021 |PEGASE - B.V.S BATIMENT B 7 AV 92350 |LE PLESSIS- |CP 0(CS);VI(PP);V S
GALILEE ROBINSON (MP)
92 92.078.004 |39931561300634 |METRO CASH & CARRY 102 104 102 AVENUE DE |92390 |VILLENEUVE- |CP 0(CS);VIII(FFPP) |C/O
FRANCE VERDUN LA-GARENNE
93 93.001.001 |50237942300044 |EURL YVES MARIE LE 6 B RUE SOLFERINO 93300 |AUBERVILLIE |CP
BOUCHER BOHEME RS
93 93.001.050 |69204586700011 [BOUCHERIE DE LA PORTE DE |1 RUE SOLFERINO 93300 |AUBERVILLIE |CP B-C/O-P
LA VILLETTE RS
93 93.001.094 |44078877600019 |DVA CLASS 16 B RUE DE LA 93300 |AUBERVILLIE |CP o(Ccs);l(CP);1l B
MALADRERIE RS (CP);V(MP)
93 93.029.221 |79004244400014 |MERIC VIANDES 143 AVENUE DE LA 93700 |DRANCY cP H(CP);IlI(CP);V B
DIVISION LECLERC (MP)
93 93.029.241 |52856956900015 |VIA VIANDE 143-145 143 AV DE LA 93700 |DRANCY cP 0(CS);0(WM); 1l B
DIVISION LECLERC (CP);lII(CP);V
(MP)
93 93.063.004 |72200201100046 (LES BOUCHERIES DE L'ILE 71 A 7571 AV GASTON 93230 |ROMAINVILL |CP 0(cs) B
DE FRANCE ROUSSEL E
93 93.066.001 |43932261100039 |SIMON & FILS - RIMAL 205 AVENUE DU 93210 |SAINT-DENIS |CP o(Cs);I(CP);VI
PARIS PRESIDENT WILSON LA (PP);V(MSM)
PLAINE ST DENIS
93 93.066.040 |52065434400024 |ALTRIX 9 RUE DE LA POTERIE 93200 |SAINT-DENIS |CP H(CP);II(CP);V B
(MP)
93 93.072.001 |34931455900023 |SOCIETE PINEL 26 RUE GEORGES BAUCE (93240 |STAINS CcP 0(CS);VI(PP) B-C/O-P
93 93.711.026 |34092309300033 |LES ETABLISSEMENTS BAT 3420 ZONE FRET 4 93290 |TREMBLAY- |CP 0(CS) S
BLOND DOMINIQUE AEROPORT CHARLES DE EN-FRANCE
GAULLE
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e-de-Fr,

2014 - 202°

ance

Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ |Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
924 94.028.056 |53863024500024 |DELI PLANETE ZI LES PETITES HAIES 6 |94000 |CRETEIL CcP o(Cs);1(CP);1Nl P
RUE JEAN LEMOINE (CP);VIII(PP); VI
(PP);V(MP)
924 94.038.200 |79451202000023 |L'ATELIER DES BOUCHERIES |3 RUE DES 94240 |L'HAY-LES- CcP 0(Cs) B-C/O-P
NIVERNAISES MARRONNIERS ROSES
24 94.041.008 [39793265800016 |[BOUCHERIE CHASSINEAU 16 RUE PIERRE ET MARIE |94200 |(IVRY-SUR- CcP 0(CS) B-C/O-P
CURIE SEINE
924 94.043.315 |38333705200047 |BOUCHERIE DU COTENTIN 16 T BD CHASTENET DE |94270 |LE KREMLIN- (CP o(Cs); 1(CP);1N B-C/O-P
GERY BICETRE (CP);VI(PP);V
(MP)
924 94.054.001 |31902600100028 |BOUCHERIE LALAUZE 17 RUE DES CARRIERES |94310 |ORLY CcP o(Cs);1I(CP);1N B-C/O-P
RUE DU BAS MARIN (CP)
924 94.054.022 |79814889600052 |BOUCHERIE AND COW 19 CHEMIN DES 94310 |ORLY CcP 0(CSs)
CARRIERES ET 24 RUE DU
BAS MARIN
924 94.054.026 |39521450500038 |LE COCHON CREOLE ORLY SENIA 6 CHE DES 94310 |ORLY CcP o(CS);viii(PP);VI |P
CARRIERES SENIA (PP)
924 94.054.060 |34787248300040 |HAK HUOT SENIA 12 RUE DU BAS 94310 |ORLY CcP 0(CSs);1(CP);1N B-C/O-P
MARIN (CP);VI(PP)
924 94.065.003 |67203913800074 |GRANDE BOUCHERIE PLA 17 RUE DU POITOU (94619 |RUNGIS CcP 0(CS); 1(CP);1N B-C/O-P
PREMIERE CP 30397 (CP);VI(PP)
24 94.065.028 (49966456300016 (HI PAVIADIS - PAVIADIS M.I.N. 13 RUE DES 94550 |CHEVILLY- |CP 0(CS);0(WM)
DECHARGEURS MIN LARUE
94 94.065.032 |54202961600027 |SOC JAUNO ET CIE MIN DE PARIS RUNGIS 33 (94550 |[CHEVILLY- CcP 0(CS) P
RUE DE LA BRESSE MIN LARUE
924 94.065.035 |77622146700025 |GROUPE BIGARD VIANDE 57 RUE DE LA 94515 |CHEVILLY- CcP 0(Cs) B-P
BRESSE CP 80128 LARUE
CHEVILLY LARUE
924 94.065.041 |51382064700016 |FORY VIANDES 2 RUE DE L AUBRAC MIN (94150 |RUNGIS CcpP 0(CSs);0(WM) B-C/O
924 94.065.046 [35265191300019 |ANDRE GILLES VIANDES 66 AVENUE DE 94150 |RUNGIS CcP 0(CS);VI(PP) B-C/O-P

NORMANDIE
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Liste des établissements agréés CE conformément au

reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ |Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
924 94.065.060 |52525469400025 (VIANOV BATIMENT V1P 2 RUE DE |94150 (RUNGIS CcP 0(Cs);0(WM) B-C/O
L AUBRAC MIN
94 94.065.062 |32157013700034 |[PRODAL VIANDE 146 51 RUE DES (94550 |CHEVILLY- CcpP 0(Cs);0(wM) B-C/O-P
DECHARGEURS MIN LARUE
94 94.065.147 |56204831400040 (POMMIER TREPIN COUSIN MIN 29 RUE DES 94550 |CHEVILLY- CP 0(CS);0(WM) B-C/O-P
DECHARGEURS MIN LARUE
94 94.065.154 |65201976100046 [SOC ARNOULT ABATS VIANDE 37 RUE DES 94515 |CHEVILLY- CcP 0(CS);0(WM) B-C/O-P
DECHARGEURS CP 30132 LARUE
CHEVILLY LARUE
94 94.065.164 |71205129100029 |NADAUD - DELAHAYE DU 38 AU 40 38 RUE DES |94550 |CHEVILLY- |[CP 0(CS);0(WM) B-C/O-P
PROUVAIRES MIN VIANDE LARUE
225
94 94.065.188 |44779344900011 |AUDEBERT 20 RUE DES PROUVAIRES |94550 |(CHEVILLY- CcpP 0(Cs);0(wWwM)
MIN LARUE
94 94.065.199 (64205319300099 |OVIMPEX PLA 418 PLA 20 RUE DE |94619 |RUNGIS CcpP 0(CS);V(MP) B-C/O
PROVENCE BP 60418
94 94.065.207 (30413525400031 (ETS REIGNER VIANDE 2 RUEDE L 94595 |RUNGIS CcP 0(CS) B-C/O
AUBRAC CP 60505
924 94.065.209 (57201742400050 (ETABLISSEMENTS VIANDE 511 2 RUEDE L (94595 |RUNGIS CcP 0(CS);0(WM) B-C/O
DEPLANCHE-LAUBERYE AUBRAC MIN
94 94.065.210 (31989026500022 |MARTIN SAS VIANDE 514 2 RUEDE L (94150 |RUNGIS CcpP 0(Cs);0(wM) B-C/O
AUBRAC MIN
924 94.065.215 (59204192500054 |PORCGROS VIANDE 21 AVENUE DES (94585 |RUNGIS CcpP 0(Cs) P
CHARENTES CP 60407
94 94.065.216 |32582628700022 ([BOVENDIS NOS 22-26 ET 78 B BAT |94150 (RUNGIS cpP o(CS);1(CP); 1N B-C-C/O-P
E5 26 AV DE NORMANDIE (CP)
94 94.065.219 |30647358800086 |APPROVAL CP 40503 2 RUEDE L 94150 |RUNGIS cpP 0(Cs);0(wmMm) B-C/O
AUBRAC MIN
94 94.065.228 |40126486600021 [SOVIARUNGIS VIANDE 508 2 RUEDE L (94150 |RUNGIS cpP 0(CS);0(WM) B-C/O-P
AUBRAC MIN
ey
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Liste des établissements agréés CE conformément au

reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
924 94.065.241 |33259052000042 |[EUROPEENNE DE VIANDE 506 2 RUEDEL |94150 |[RUNGIS CP 0(Cs);0(wM) B-C/O
DISTRIBUTION - EURODIS AUBRAC MIN
924 94.065.243 |54206362300061 |G.R.G. SA VIANDE 502 2 RUEDE L |94595 |RUNGIS CP 0(Cs);0(wM) B-C/O-P
AUBRAC MIN
924 94.065.246 |32022946100027 |ETS GUIRAUDOU LEMAIRE 2 RUE DE L AUBRAC 94150 |RUNGIS CP 0(Cs);0(wM) B
AUDOIRE SAS LAG
924 94.065.309 |33237846200029 |SOCIETE PIERRE BATIMENT E 6B PLA 417 |94619 |RUNGIS CP 0(CS);VI(PP) B-C/O-P
ARCHENAULT 2 RUE DE ROUEN BP
50417
924 94.065.330 |72202772900044 |SIBA 21 ET 25 21 RUE DE LA 94550 |CHEVILLY- CP P
BRESSE MIN LARUE
924 94.065.335 |45170695600021 |BOUCHERIES LEGER 90 RUE DES PROUVAIRES |94535 |CHEVILLY- CcP o(Cs);(CP); VI B-C/O-P
CHEVILLY LARUE LARUE (PP);V(MP)
924 94.065.347 |72205182800068 |CABADIS V 136 6 RUE DES 94550 |CHEVILLY- CcpP 0(Cs);0(wmM)
PROUVAIRES MIN LARUE
CHEVILLY LARUE
94 94.065.380 |45330009700020 |HI RUNGIS PLUS DUPAS PLA 419 2 RUE DE LA 94619 |RUNGIS CP o(Csh;n(crP);im
CORSE (CP);V(MP)
94 94.065.447 |80280575400024 |PROVIA 21 RUE DE NIMES 94150 |RUNGIS CcP 0(Cs)
94 94.065.474 |39437133000033 |METZGER FRERES SARL BATIMENT V1P 94595 94150 |RUNGIS CcP 0(Cs)
RUNGIS CEDEX 2 RUE DE
L AUBRAC
94 94.065.476 |35352792200028 |BERNEAU A. VIANDE 299 18 RUE DE 94550 |CHEVILLY- cpP 0(CS) P
LA BRESSE MIN LARUE
94 94.065.479 |41068713100053 |SOCIETE HUGUENIN BATIMENT EOG FLEURS |94637 |RUNGIS CcpP o(Cs);I(CP); 1N
364 32 AVENUE DU BOUT (CP);VI(PP);V
DE LA VILLE CHEVILLY (MP)
LARUE
94 94.065.501 |39843483700017 |ETABLISSEMENTS CANU VIANDE 11 RUE DES 94525 |CHEVILLY- cpP 0(CS);0(WM)
DECHARGEURS CP 20166 LARUE
CHEVILLY LARUE
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Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Onglulés domestiques (Bovins,
Ovins, Porcins)

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code |Commune/ Catégorie | Activités Espéce/
ero agrément/ |number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
24 94.065.505 |40511065100016 |[SUD OUEST ABATS 44-46 44 RUE DES 94550 |CHEVILLY- CcP 0(CSs);0(WM)
PROUVAIRES MIN LARUE
24 94.065.537 |38004552600015 |LENAJA SA DISTRIBUTION VIANDE 9 RUE SAINT 94575 |RUNGIS CcP 0(cs)
ANTOINE CP 10268
24 94.081.019 |30624383300051 |TANG FRERES NUM VOIE 153 A 153 94400 |VITRY-SUR- |CP o(cs); I(CP); 1 B-C/O-P
BOULEVARD DE SEINE (CP);VIII(FFPP);VI
STALINGRAD (PP)
924 94.081.049 |39931561300642 |METRO CASH & CARRY 57 AU 73 57 RUE 94400 |VITRY-SUR- |CP o(CS);VIII(FFPP) |B-C/O-P
FRANCE CHAMPOLLION SEINE
95 95.063.143 |42305240600034 |OUEST VIANDES 24 IMP MARGUERITE 95870 |BEZONS CP 0(CS);V(MP) B-C/O
DISTRIBUTION
95 95.229.002 |40400241200017 |AMINECOV 17 B RUE COLBERT 95460 |EZANVILLE |SH HI(SH);1I(SH) c-C/Oo
95 95.268.031 |53459763800012 [LE MARCHE YAYLA 5 RUE LOUISON BOBET 95140 |GARGES-LES- |CP 0(CS); II(CP); 1N B-C/O
GONESSE (CP);V(MP)
95 95.572.004 |39931561300246 |[METRO CASH & CARRY PARC ACTIVITES VERT 95050 |SAINT-OUEN- |CP 0(CS);VIII(FFPP) |C/O
FRANCE GALANT AVENUE DU L'AUMONE
FOND DE VAUX CS 87009
ST OUEN L AUMONE
95 95.585.001 (82425079900023 |EFEM 24 RUE DU FER A CHEVAL [95200 |[SARCELLES |CP o(WM);II(CP); 1N
(CP)
95 95.612.008 |44469151300014 (MEDYA VIANDES 6 RUE RENE VILLEMER 95500 |LE THILLAY |CP IH(CP); I(CP);V B-C/O
(MP)
95 95.680.131 |40392092900045 [KARNOUG - LODOS VIANDES |7 AVENUE DES 95400 |VILLIERS-LE- |CP 0(Cs); I(CP); 1N B-C/O
ENTREPRENEURS BEL (CP);V(MP)
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Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Volailles et Lagomorphe

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code | Commune/ Catégorie | Activités Espece/
ero agrément/ | number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
75 75.101.008 |54209120200011 |LE COQ SAINT HONORE 3-5 3 RUE GOMBOUST 75001 |PARIS 1ER CP I{CP); NI(CP)
ARRONDISSE
MENT
75 75.111.002 |34411040800012 |[ROQUETTE PARIS VIANDES (116 RUE DE LA 75011 |PARIS 11E CP I(CP); NI(CP) A
ROQUETTE ARRONDISSE
MENT
77 77.116.001 |44977386000027 |PIRES VIEIRA RAMIRO RUE DE LA NOUE 77320 |CHOISY-EN- |CP;SH HI(CP);1I(SH) A-L
BRIE
77 77.139.001 |44470769900013 |SARL ABATTOIR KISSI 1l 2 CHE DE L ARRANGE 77181 |COURTRY SH HI(SH) A
77 77.152.001 |82923704900012 |ABATTOIR YOUSSFI 183 QUAI VOLTAIRE 77190 |DAMMARIE- |SH HI(SH)
LES-LYS
77 77.165.001 |50409220600011 |GIE DES VIGNES 31 RUE GRANDE 77820 |LES SH HI(SH) A
ECRENNES
77 77.220.001 |50258985600017 |CHARDON FRANCK 56 RUE GRANDE 77760 |GUERCHEVIL |CP;SH HI(CP);1I(SH) A
LE
77 77.305.001 |82478468000012 (ABATTOIR DE MONTEREAU |ZAE DES CONFLUENTS 1 (77130 |MONTEREAU-|SH HI(SH) A
RUE DES SECHERONS FAULT-
YONNE
77 77.308.003 |52475169000016 |LA FERME NOUVELLE LE FOND DE GOELLE 77230 |[MONTGE-EN- |SH HI(SH) A
GOELE
77 77.445.007 |81138589700012 [L'ABATTOIR DE SENART 11 RUE ALFRED DE 77176 |SAVIGNY-LE- |SH HI(SH)
MUSSET TEMPLE
77 77.474.002 |49425500300019 |SARL KB VIANDES 4 RUE CONGE 77450 |TRILBARDOU |SH HI(SH) A
77 77.505.002 (49476899700012 |EARL BIRCKEL LA FERME DE 77470 |VILLEMAREUI |CP;SH HI(CP);11I(SH) A-L
DIEULAMANT L
77 77.514.006 |50359110900015 (LA FERME DE L'AMBRESIS L AMBRESIS 77270 |VILLEPARISIS |SH HI(SH) A
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Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Volailles et Lagomorphe

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code | Commune/ Catégorie | Activités Espece/
ero agrément/ | number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
78 78.048.001 |39800552000034 |LECOQ PASCAL 1 RTE DE RICHEBOURG 78550 |BAZAINVILLE [CP;SH HI(CP);lII{SH);VI |A
(PP)
78 78.517.001 |79912422700015 |VALOR VIANDE ILE DE 1 CUTESSON 78120 |RAMBOUILLE |CP I(CP)
FRANCE T
78 78.609.002 |42227642800014 |LA FERME DE L'AUBETTE 11 B RTE DE MEULAN 78250 | TESSANCOUR|SH HI(SH) A
T-SUR-
AUBETTE
91 91.027.001 |82000945400027 |BOUCHERIE CBE QUARTIER |[102 AV HENRI DUNANT (91200 |ATHIS-MONS |CP I(CP)
DES VIANDES
91 91.064.131 |50500736900026 |BOMON RTE DE FAVREUSE 91570 |BIEVRES CP;SH HI(CP);1I(SH) A
91 91.174.030 |(79216458400015 |BEREKET CENTER SARL 8 RUE PAUL MAINTENANT |91100 |CORBEIL- SH HI(SH) A
ESSONNES
91 91.235.029 |45088387100029 |LA FERME BLANCHE ZAC CROIX BLANCHE - ZI (91700 |FLEURY- SH HI(SH) A
CIROLIERS RUE CLEMENT MEROGIS
ADER
91 91.508.101 |48520438200017 |SARL FERME DU GRAND 18 B RUE DE 91150 |PUISELET-LE-|CP;SH HI(CP);III(SH); VI |A
CLOS VAUPAILLARD MARAIS (PP)
91 91.511.001 (30992858800024 |LICINA AVOULY 15 RTE DE THIONVILLE 91740 |PUSSAY CP;SH NI(CP);NI(SH) A
91 91.521.005 |34377303200028 |PROMO VIANDE 91 LA ROCHE DU ROI 91130 |RIS-ORANGIS |CP o(cs)I(CP); I A
GUILLAUME CTRE (CP)
COMMER HAMEAU ROCHE
93 93.001.094 |44078877600019 |DVA CLASS 16 B RUE DE LA 93300 |AUBERVILLIE |CP o(Cs);I(CP); 1N A
MALADRERIE RS (CP);V(MP)
93 93.010.081 |50751705000013 |ABATTOIR DE BONDY 5 CHE LATERAL 93140 |BONDY SH HI(SH) A
93 93.027.203 |81118300300011 |LA FERME DU PRE MOREAU |SENTE DU PRE MOREAU (93120 |LA SH HI(SH) A
COURNEUVE
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Liste des établissements agréés CE conformément au

N\ o o
074 202° reglement (CE) n°853/2004 / Volailles et Lagomorphe
Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code | Commune/ Catégorie | Activités Espece/
ero agrément/ | number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
923 93.029.221 (79004244400014 |MERIC VIANDES 143 AVENUE DE LA 93700 |DRANCY CP I(CP);INI{CP);V A
DIVISION LECLERC (MP)
923 93.029.241 (52856956900015 |VIA VIANDE 143-145 143 AV DE LA 93700 |DRANCY CP 0(Cs);0(WM);I A
DIVISION LECLERC (CP);III(CP);V
(MP)
93 93.066.001 (43932261100039 (SIMON & FILS - RIMAL 205 AVENUE DU 93210 |SAINT-DENIS |(CP 0(CS);l{CP); VI
PARIS PRESIDENT WILSON LA (PP);V(MSM)
PLAINE ST DENIS
93 93.066.040 (52065434400024 (ALTRIX 9 RUE DE LA POTERIE 93200 |SAINT-DENIS |CP I(CP);1II(CP);V A
(MP)
93 93.079.069 |80930503000011 |[FOODMEAT 4-6 4 RUE GASPARD 93430 |VILLETANEUS|CP o(Cs);l(CP);V
MONGE E (MP)
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Liste des établissements agréés CE conformément au
reglement (CE) n°853/2004 / Volailles et Lagomorphe

Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code | Commune/ Catégorie | Activités Espece/
ero agrément/ | number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
94 94.004.133 |34282830800037 |TRADITION ET 29 RUE DU 8 MAI 1945 94470 |BOISSY- cpP o(Cs); ll(CP); VI A
GOURMANDISES SAINT-LEGER (PP)
94 94.028.056 |53863024500024 |DELI PLANETE Z| LES PETITES HAIES 6 94000 |CRETEIL cpP 0(Cs);l{CP);1ll A
RUE JEAN LEMOINE (CP);VIHI(PP); VI
(PP);V(MP)
94 94.041.041 |79483538900014 |FACTORY & CO LAB PARC D ACTIVITE CARRE [|94200 |[IVRY-SUR- cP HI(CP);VIII(FFPP);
IVRY 128 B AV JEAN SEINE VI(PP);V(MP)
JAURES
24 94.043.315 |38333705200047 |[BOUCHERIE DU COTENTIN 16 TBD CHASTENET DE |94270 |LE KREMLIN- |(CP o(Cs); I (CP);IN A
GERY BICETRE (CP);VI(PP);V
(MP)
24 94.054.001 |31902600100028 [BOUCHERIE LALAUZE 17 RUE DES CARRIERES |94310 |ORLY CcP o(CS); l(CP);IN
RUE DU BAS MARIN (CP)
94 94.054.060 |34787248300040 |[HAK HUOT SENIA 12 RUE DU BAS 94310 |ORLY CP o(CS); l(CP);IN A
MARIN (CP);VI(PP)
94 94.065.003 |67203913800074 (GRANDE BOUCHERIE PLA 17 RUE DU POITOU |94619 |[RUNGIS CcP o(CS); I (CP);IN A
PREMIERE CP 30397 (CP);VI(PP)
924 94.065.051 |70105477700043 |LE DELAS 1 AVENUE DE 94597 |CHEVILLY- CP o(CS);ICP);IN
NORMANDIE CHEVILLY LARUE (CP);IX(PP);VIII
LARUE (FFPP);VI(PP)
24 94.065.118 |31657992900019 (ETABLISSEMENTS MASSE 54 AV DE NORMANDIE 94150 |RUNGIS cpP 0(CSs); (CP) A
924 94.065.216 |32582628700022 |BOVENDIS NOS 22-26 ET 78 B BAT |94150 [RUNGIS CcpP o(CS);l(CP);IN A-R
E5 26 AV DE NORMANDIE (CP)
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Liste des établissements agréés CE conformément au

N\ o L]
074 202° reglement (CE) n°853/2004 / Volailles et Lagomorphe
Num | Numero SIRET/Local Raison SOCIALE - Enseigne | Adresse/Adress Code | Commune/ Catégorie | Activités Espéece/
ero agrément/ number commerciale/NAME postal/| Town / associées/ Species
de Approval Postal Category | Associated
dépa | number code activities
rtem
ent
94 94.065.221 |69203643700022 |CEDRAL BATIMENT 2 RUE DU 94619 |RUNGIS cP o(Cs); (CP) A
POITOU CHEVILLY LARUE
94 94.065.335 |45170695600021 |BOUCHERIES LEGER 90 RUE DES PROUVAIRES |94535 |CHEVILLY- cP o(CS); l(CP); VI L
CHEVILLY LARUE LARUE (PP);V(MP)
94 94.065.380 (45330009700020 |HI RUNGIS PLUS DUPAS PLA 419 2 RUE DE LA 94619 |RUNGIS cP o(Cs);(CP); I
CORSE (CP);V(MP)
94 94.065.479 (41068713100053 |SOCIETE HUGUENIN BATIMENT EOG FLEURS |94637 |RUNGIS cpP 0(CS); | (CP); 1Nl
364 32 AVENUE DU BOUT (CP);VI(PP);V
DE LA VILLE CHEVILLY (MP)
LARUE
924 94.068.042 |44095461800011 |AUGUSTE FRANCE 99 AV CARNOT 94100 |SAINT-MAUR-|CP o(Cs);m(CcP); VI |A
DES-FOSSES (PP)
924 94.073.034 |41984359400013 |LA FERME DE SENIA 36 RUE DU TRAVY 94320 |THIAIS SH HI(SH) A
94 94.077.609 |79159020100012 |MIMI POULE 22 RUE HONORE OURSEL |94290 |VILLENEUVE- [SH
LE-ROI
924 94.081.019 (30624383300051 |TANG FRERES NUM VOIE 153 A 153 94400 |VITRY-SUR- |CP o(CS); | (CP);IN A
BOULEVARD DE SEINE (CP);VII(FFPP);VI
STALINGRAD (PP)
95 95.002.002 |79123101200026 |LA FERME DE L'OISE 1 CHEMIN 95450 |ABLEIGES SH HI(SH) A
DEPARTEMENTAL 13
95 95.039.021 (43314341900011 |EARL FERME DES VALLEES |CHE DE LA VALLEE AU 95430 |AUVERS- CP;SH HI(CP);1II(SH) A-L
VEAU SUR-OISE
95 95.229.002 (40400241200017 |AMINECOV 17 B RUE COLBERT 95460 |EZANVILLE SH HI(SH);I(SH) A
95 95.268.031 (53459763800012 |LE MARCHE YAYLA 5 RUE LOUISON BOBET [95140 |GARGES-LES-|CP 0(CS); | (CP); 1IN A
GONESSE (CP);V(MP)
95 95.582.002 |81400405700018 (LA FERME DE SANNOIS 17 RUE D ARGENTEUIL 95110 [SANNOIS SH HI(SH) A
95 95.585.001 |82425079900023 (EFEM 24 RUE DU FER A CHEVAL (95200 |SARCELLES |[CP o(WM);I(CP);IN |A
(CP)
95 95.585.011 (79764474700017 |NOUVELLE TAIBA 4 RUE D ABLEVAL 95200 |SARCELLES |SH HI(SH) A
95 95.612.002 |82821147400014 |ABATTOIR DE FLORE 1-3 1 AV FLORE 95500 |LE THILLAY |SH
£95 95.612.008 |44469151300014 |MEDYA VIANDES 6 RUE RENE VILLEMER 95500 |[LE THILLAY (CP HCP);lII(CP);V A
| ) (MP)
BLI‘QS 95.680.131 (40392092900045 |[KARNOUG - LODOS VIANDES |7 AVENUE DES 95400 |(VILLIERS-LE- |CP 0(CS); I (CP); 1NN A
—_— ENTREPRENEURS BEL (CP);V(MP)




